The Sour

The Vermouth Cassia

Paur ovir e

in tall gloss
2 annee= idry vermauth,

Fill with club =sada

Garmish with lemon peel,

The

Bloaody Mary

The Daicguiri
Shake with jce

barspéon sugar. Strain.

(Frozen daiguiri: use shaved ice

and electric blender., Serve

in broad-brimmed champagne gl

114 gunces white ounees your favorite whiskey,

lubel rum; juice 15 lime, 14

Thoe South Sldo
Shake with ice and a few torn

leaves [eesh mint: 2 ounees
gin, Y5 ounce lemon juice The Gimlet
1 barspoon sugar. Coarses Stir with fee: 2 ounces

vodka or gin, 15 ounce Rose's
with mint sprig. sweetened Time juice
Strain into champagne or Cd-

t..l'llll'lll"l _Iul." Containing

1 ice cubi

The Old-Fashioned I'wist of lemon | el
rlaz=, muddle 1 lnmp sugar
dashes Anpostura bitters,
- 4 i I_ - The Ramos Gin Fizz
1 barspoon water. Pile

R - Ae made at Rooszevelt Hotel, New Orleans:
in e enhes, Pour on

hand-=hake, with
fruit, 1%
{Above, a triple!) I barspoon

orished e,

. : punces sweel
Garnish  with

Tom gin,
confleetioner's sugar, U4 eag white,

3 ounvces milk, 3 dashes each lemon, lime

Flower Water,

2raining inlbo

inice, Cleang

Tuet biefore fuz plnas,
add dazh seltzer (1o create collar),




The Singapore Sling

| | - The Mint Julep
plass: | harspoon suge

1 {or half lemon, . In glass: muddle 6 leaves mint
opunce clier

with 1 barspoon each sugar, water

ounees gEin, iee Fill with shaved ice

coda to fill. Some dash i on 2
The Shamrock

ounces bourbon, Stir brickly
on bitters, decorate with Iruint. b, until gluss frosts. Pile on high ha
5 OLUNCeS I, o of ice. (
CTLLLM ||!. - il

Shake or st 1!

aarmish with mint.
The Collins

Irish whiskey 15 - = : W
vermouth, 3 daslies cich green n shaker
chartreuse, gréen erome de menthe, The Spritzer

tall glass:
The Manhattan

dissolve 1 barspoon
sUgar in juice
in Add ice cubes,

afl 1 lemon,
Strain lrap i 2 ounces zin
Strain: drop in o g

{or whiskey or rum). Shake,

3 ounces white Wi, The Rob Roy #rain  into :LI:I"-'-\-. fill

r 2 ounces whiskey |; Tho Friscoe Al with club soda, Stir with iee: 2 ounces cluby soda

.-III weet (or dry, | Stir amd etrain inroiaold Mude with red wine, :
Dy Manhattan ) vermouth

oliss or onto rocks: 114 valled 8 Cooler.)
msh Angostura or L

seange hitters,
Strain: add

with
oadld Frmit garnizh,
cotch, 14 sunce sweet

lsome like it dry)

ounie bourban, LS vermonth, Strain.

TR
CHCITY. Benedictine, Twist of Garnish with
lomon pesl: | (Above. & loving lemon pecl,
cup for at least two!)




White Wine

Dark Beer

Lusty accompanimen

hearty meals, it
where wine fa

with vineoe Champagne

heavy spicing, s with anvthin

!I“”“'I‘u Stem

makes spectacle of

ent sweetening added, Drev op 1o six,

Dy, Demi-See and Doux suit

g, any' bime,

bompuien ;
bubhbles.
Brut iz driest. Extra Dy has U Lo Ewo W

i eleir

Amontillados )

Light Beer
Mates with any n
picnic to posh,
ping to settls
cocktails,
r palate for

Dry Shorry
v sherries { Manzanillas,
get meal

Hapr
| with
n Hall-fll gl

mifl ns ¥ou sip

A pabizer

SErve at

hour ahead to let v

At multi-wine dinne

driest wines fArst, whites bels

i complement to [weel

rosam Lerm g

Red Wine

any food that will not be

werpowered by its full Navor.

czerve lightest,




SOMODROFF

The Grasshopper

Theé French 75 Bouisa Eal
y  Cafd

mentlie,

Pour: over ice I:”“ i o get one liguor to float

in broad-brimmed glass, il |

an another: pour very pently

1 our vin or Cognae ’ ;
ounee Ein i aver b hidal i

Fill with -||.|||.|-|_'|:|_ LB ] .
g0 as not o distarl surface

The Snifter
Pouir 114 to 2 oumees Cownno - build in tall glass. usine
- F 11l .I. all gla=s=, [simng tenzion of one laver ,'.I;”“_ .|-:|~|I-:'r:'
more ice, 2 ounces liguor, &
wnother. Use any cordinls you
|

into bottom of sniflter gliss
Cup your hand: around bow] and : .
tly as brandy oo Bikibe like, heaviest 1o ln
irises, This ritual St i ' Lzually, II"1I.| Lottom to ta
Irish Coffes ~Hhake and stroin: et AP M e L L
L menthe, dark ereme

pourced first,

anifl reverer

ar
s ounces Cognac, grecn creme de
cacange Cointrean, Benedictine, Co

is hali the pleasure, y
Diz=alve sugar to taste in 5
Ly ounce white

small bit of strong, hot coffes, E
in pre-heated g . A eréme de menthe,
2 ounces Trish whiskey, Gl Somoe like it sweeter:
with coffee, top with hali and hali,

a |||-||u|- of whipped erea




Chevalier-Asbhorg

Studie

souiLLAaULD

“3 EﬂUHAITE .
N

= A i

ET REPOND
A VOS5 OUESTIONS SUR LE

AUPAENE

et

Faire tourn: # bhout [ tenile Inciine

bouch

o lon p
o une pinci
o3 ASSL T cjii § PO VAL S

= 1l doit etrec irals, mas non 0 LI e Lermpora b

wolsine i

* Pour &t rulr il 1 uteill il el placee pendand
e g ue

s Eviter

Boucne

(£& L7

s Certains boivent le champagne dans une coupe. Mais elld
présente guelgues désavantages @ la grande nappe de Hogui-
de en contact ave alr extérieur evapore rapidement la

Inousse ol e -'.:al.|l.'|"

+ La Mate rallie guelques suffriges. E - dle g lend
le bougquel est prisonnies Inconvenient = ontennnee o8l

verre pomponeite, sans pied, n'est aujourdhui guun

de musée. On ne pouvait e poser que renverse, done

Il ne servait gu'a des exploits d'un genre discut

verre ballon ou tulipe au ventre largement évase

ille les prefor : plus grand nombre d'amateurs

De toute [acon, le verre doit étre transparent, dépourvii

le tout tragt grave, guillophage ou ormement gua eImpecie
raient d'apprécier la limpidité et la couleur du vin

« Pour remplir le verre, Uincl t legerement el verse
TOLC e e nl L= CORAMPOEN (| 4 puEErod poir evitie fi= TRafe

mOusser - lee (gL

i ol el ' ? f'ln' e f.r.l'l,I"I'- r."l.l _"I-'..ur.."., !n'lll u"'i'-i.lr'-'.'r i
de sa creche. de Noéel e de ses cadeaux, de
Nogl et de son clieempragne,

Les bouchons vont sauter, la mousse va couler
el peut -l e |"rllr.'.l.l ¢ tétes vont-elles & '.-.'_In'lll"rJ."..l rs
Mats avant o aclicter, de perser ou de botre,
sachez répondre aux questions que vous  D0US

posez sur cetle botsson di J,l',.-‘,f,- e champagne.

/ //ff//// foit-on boire le champagne

nas de régle genérale. Leé champagne peul etre
Du a nimporie I|Ill'i moment de la Journee

: vir pour un repas, il est conseille
'en offrir avant le déjeuner ou le diner en guise d'aperitif
et pendant tout le cours du repas Ne interrompre gue

par un verre de vin rouge aprés le fromage
* Il n'est pas recommandé de servir du champagne pour le
| des autris vins qui auronl SCcompagne
lents Sans compitenr e Faii l||J'ur| ne peul

malange des vins etant nuisibie,

("//f/f/r’f/ le sories de champagnes exisie=t-=1

rmpagne | st e moins sucre el e !_}:11__... Hppre-
O IAISSEULrs

DAZNIE dEmil-5el mtermediaire entre

* champagne aourx
MPRERe oS
npaene cristal le contenu i r bouteille n est
e la bouteille chang verre non teint

LM prinmee e Rt oles

r"'f///////'/.// onserver le champagn

¢ Lex bouteilles doivent étre couchées (pour gue o boti-
¢hon ne risgue pas de se dessécher) en cave [raiche, n
ron seche, ni trop humide, & l'abri des courants d'ai
des trepidailions el de |.1 TLLmI e

. ature doit étre constante (100 a 12°)

//ff"f// wnt les tailles des bouteilles de champagne

'. existe 12 tailles différente:
Le huitiéme de bouteill
Le guart
La demie
L'Impeérial Pint (60 i) & N'usape de |'Angletern
La bouteillc B0 ¢l
Le magnum = 2 bouteilies
Le double magnum i bouteilles (Jeroboam')
r:l.l'Jj'Ilt magnum 6 bouterlles (Rehoboam )
Guadruple magnum g bouteilies (Mathusalem)
Douze bouteilles (Salmanazar)
Seize bouteilles (Balthazar)

Vingt bouteilles (Mabuchodonosor)




MNE sensation exquise partagée

par des millions d'étres
humains, le bonheur mis en circula-
tion, cela suffirait 4 définir le wvin
de Champagne. En boire, ¢c'est se
livrer @ la joie ; entre les nations
comme entre les personnes, c'est la
meilleure maniére de se compren-
dre, et peut-étre la seule. « Il m'a
donne de |'esprit et je lui ai donné
du coeur = ; ces paroles de Mme de
La Fayette semblent étre inventées
pour exprimer |'action de ce vin
merveilleux. Le monde entier asso-
cie son nom a |'idée de gaieté, de
chance, de gratitude et d’honneur :
pour les anniversaires, les maria-
ges, les baptémes, les noces d'ar-
gent ou les noces d'or, sans comp-
ter celles de diamant, le retour des
vainqueurs, dans toutes les bran-
ches des activités humaines, ce

vin est l'interpréte qui donne I'élo-
quence ; il sert 4 souhaiter la santé
des présents, a leur faire raison,
soit qu'il consacre le courage re-
compenseé ou qu'il engage |'avenir
sur les chemins ouverts & |'espé-
rance, Le vin de Champagne célé-
bre |'amour de la victoire ou la
victoire de |'amour, que ce soit.en
public ou en prive, au soleil de la
gloire ou dans la demi-lumiére des
songes ou respirent les amoureux,

C'est toujours & ce breuvage
magique qu'il nous faut revenir
pour y puiser le sentiment de la
vie. Les femmes, celles d'autrefois
comme celles daujourdhui, sui-
vant leur sir instinct qui exige le
bonheur des hommes, ne s'y sont
pas trompées.

Mme de Pompadour, - Reinet-
te = comme on [|'appelait, séduc-

ter le feu au visage ».

Je fus admise a feuilleter le

Mme de Staél fit apprécier, en Suisse,
le champagne & ses nombreux hétes,
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A=Al -co-hol quo’tient—the sum of man's knowl
edge about the fine-fettled art of drinking, divided by
the number of Old Toper's Tales he mistakenly believes,

1. Pernod is an aphrodisiae—true or false? A, It's as
true as you think it is, psychological Factors being influ
ential in the realm of sexual activity, and it's cqually
true or False of: sour mash bourbon, Strega, Martinis
stirred with the left hand, the Gaslight Tiger

(rinse an Old-Fashioned glass with Pernod,

then fll with ice, add one part blond Dubon-

net, three parts bourbon, stir,
with twist of lemon) or whatever next |
week's titillating rumor credits with aphro-
dislacal powers. The sad Fact is that alcohol,
regardless of the form in which it is absorbed

garnish

into the system, has no direct effect on the

It is, however, a sedative. In

that it puts inhibitions to sleep, it may in

deed spark the self-critical, the cautious and the Faint of

heart. But when the love potion is taken in large

it puts the whole man to sl ep. And when
I'L_I'i:'rr”liih { .|||'-- a cab MNote: We

There is no accounting For the effect

less than 14 per cent aleohol,

particularly when poured over

sSCX '_:r-1I|L|‘-.

amounits
Morpheus moves in,
speak of men only.
on women of champagne,
lump of sugar colored
with a few dashes of Angostura bitters,

Q. Is liquor fattening? A. Like sugar, butter potatoes
and bread, alcohol is fattening only il it vives vou cal-
Yes, Virgil, the
al calories. An
liberates 75 cal-
about as much as 414
pats ol bt
toast, A taxi-
and-elevator-ridine executive who

ores you don 't n :1|
calories in liquor are re
ounce of whiskey
urmes |:| EI !Q:- "
teaspoons of sugar, 114

ter, or a slice of dry

weighs around 160 pounds necds
some 2,500 calories a dav: if he takes
in more than that, more than his body
can burn up for immediate use, the
excess calories will be stored as fat,
Liquor calories, it is true, cannot be
stored, but this doés not excuse the
calorie counter from including liquor
calories in his daily tally, for the lig-
uor energy is used forst. It’s the
morning doughnut or even the din-
ner steak that will turn up as “ex-
cess,” So—Ffor every ounce of alcohol
you take in, from whatever source,
count 150 calories into your diet.

Q). Is liquor good for a cold? A. It's an
analgesic, so il's good for the aches and
pains, mnd if it doesn't actually cure a
cold, what does? Try hot buttered rum:
in preheated glass or mug, melt 34 tea-
spoon brown sugar and 1 pat butter in ag
bit of boiling water; add 2 ounces Jamaica
rum, 1 whole clove; fill with hot water.
sprinkle with fresh-grated allspice or nut- "4
meg; stir with whole cinnamon stick. Or
4 hot lemonade, made with lemon juice,
your favorite whiskey, hot water, sugar.

Q. What can you do with a guest who's

on the wagon? A, Give him something that looks like a
drink: a tomato juice that looks like a Bloody Mary, an
orange juice that will pass for a Screwdriver, a ginger

ale he can call a Preshyterian, a sockless milk punch,
even water-an-the-rocks with a twist of lemon peel,
Give it as matter-of-Factly as possible, and two benefits
will ensue: 1) he won't have to describe the horrors of
his ulcer or his dict, and 23 vou won't have to listen.

Q. Should a champagne cork go POP when you T
the bottle? A. NO! Except in the presence of a very
voung and beautiful movie fan who wanis to squeal
“"ooooooh!” .- a Lfl.‘ll'lli'l.i::fl'l[' cork should be eased out, so
carefully that the wine's effervescence is not wasted on
the room at Jarpe. How?  First
secret: be sure wine is very,
very cold, and while getting
it that way don't agitate it anv
more than necessarv.  Second
secret: hold onto the cork during
the opening and tilt the bottle to

45-degree angle. Qur own
method is: twist off and remove
the wire; drape a napkin over the
top of the bottle and hold it in
place with one hand; with the
other thumb, working by feel,
rock the cork back and forth in
the neck of the bottle until it
loosens: then press down on the
cork with napkin hand while
twisting bottle free with the other.

). What's the best cure for o hongover? A. Time.
Only time. The body oxidizes aleohol at a constant
rate. No matter what you do, from punishing yourself
with pushups to biting the dog that bit you, vou cannot

speed the process. You can try. You can inhale oxvyeen,

take thyroid extract, swallow raw eggs or oysters or
tabasco or milk or “special pills” ranging from B-vita-
mins to X-dollars. You can lie down or sit up, take long
wilks or cold showers. You can defer the problem by way
of resumed drinking. But nothing

You oo anvbody else has vet been

able to devise can affect the oxida-

tion process. A man who weighs

160 pounds can oxidize the equiva-

lent of about 34 ounce whiskey an

howr. IF his drinking were limited

to that, he could drink around the

clock without concern for hang-over remedies, But
clock-watchers don't drink, or drinkers don't watch the
clock; at any rate, it all boils down to this: the anly real
cure for a hang-over is time.

Q. What’s wrong with mixing one’s drinks—switehing

from ane kind of liguor to another—on a given evening?

A. Nothing. Not a thing. If vou can drink three
Martinis without ill effect, you can drink one Martini,
one Manhattan and one Bourbon-on- @
the-rocks with the same aplomb. But

it your limit is two Martinis, that

last Bourbon-on-the-rocks will bolster

the old wives' tale that it's danger-

ous to mix drinks. What counts is

the amount of alcohol consumed

within a particular period, not the

way it's distilled nor the name it's

given in the bartender's manual.

There are a few variables, but we wouldn't advise
you to count on them, one way or the other: 1) Carbon
dioxide hastens the passage of alcohol into the blood, so
carbonated mixers and champagne tend to step up a

ESQUIRE : January




drink’s effect. 273 Food slows the absorp-
tion of alcohol by the bodv, so a drink
with built-in food value tends to have less
alcohol

would have without the milk or egg or

effect than the same amount of
lomato joice I'he notable « \..u:'||ll" 1S
beer, which has a substantial food value
of its own. An ounce of alcohol downed
via beer has less immediate effect than an ounce of
alcahol taken via liquor—not to mention the time in-
volved in drinking twe cans of beer vs. one Martini. )
(). Are white wines made from white grapes. red wines
from dark=skinned grapes? A, Not necessarily. The color
if the winge d Is on whether the grape juice fer-

Cpends

mented with or without the skins present. The color

pigment lies on the inner side of the grape skin. If
the juice is pressed out of the grapes immediately after
will be

¥ I byl | 1L TSl
At merely Crusnook, Lne Juk
a

picking, the wine white,” but if the grapes
allowed 1o ferment along

with skins and seeds, the wine will absarb the skin color

F:J_ What's the difference between brandy and Cognac?

i

A. For a literal-mindes wer, look at a map. Cognaog
not Cognad
distilled From wines erown in a car
district of France, by a partim

controlled by the French

answer, taste! MNothine

is hrandy, but brandy is i5 1t has been
circumscribed
AL IS !Ilill_'li'i'.
OVCTNImen CONnOis
SLIrS
i |||l Wil ||! tastes like ( OVEr MR

Cognac itsell. Don’i
make comparisons, then, when

Vi aste other brandies: let

exaniple, Armagnac and Marc,

from France; Grappa, from Italy and California; Me-
taxa and | from Greece; PPisco Punch from Peru;
Spanish brandi nade from sherry), and American
brandies. Try, fruits other
notably Calvados and applejack, both
distilled from apple cider. Brandy is best as an after-
dinner drink, “neat” and un-iced or made tall with soda.
But it is popular in cocktails, too. The Jack Rose: 2
ounces apple brandy, 1 ounce lemon or lime juice, Y2
to 3 ounce grenadine; shake and strain.

too, the brandies made from
than the grape,

Q. What's the best way to pour a glass of beor? A LE
the beer is just the right temperature (42-45 degrees,
say the experts, or about the coldness you get on the
bottom shelf of yvour refrigerator’), here's how you
can produce the head that most people prefer: tilt the
glass to a 45-degree angle and pour gently down its
side to about the halfwav mark, then straiehten the
glass and upend the beer bottle over it. With warmer
beer, don't straighten the glass; pour in two stages, let-
ting the premature head subside a bit before filling the
glass. With colder beer, the bubbles too tightly held in,
let the glass stand straight up and pour from higher
above it, or pour down its far
side. The way you've opened
the beer matters, too, Hook a
bottle cap off quickly. Open a
can in two steps—a pin-point
hole to equalize the pressure,
then a second’s wait before you
finish the pouring hole. { The
beer will have a slightly better head if the can is opened
with only one hole.) The glass should have been washed
with detergent or salt (soap makes a slick surface the

Q. & AL
FOR YOUR
A QX

head can't get a grip on), and rinsed with cold water
just before the Big Pour. (Wet glasses build and hold
head better
a|'||||..n|;f he ||-..'|| jor |'|n'i|:|'|i]|-'_ L'f-.l,‘ -E5ped !.I"".' not I'I'Ii”x.

Perfectionists also insist beer glasses

. Will downing a shot of olive oil beforehand fortify
a man foran evening l.{f drinking? A. Proteins I:.]fl the
job better, and a big, solid meal does best of all. The
pertinent points are these: Alcohol is absorbed directly
into the blood, without

digestion. Its fastest route

is by way of the small in-

testine, and if a
stomach is empty the alco-
hiol can zoom through the
stomach into the intes-
tine. Food in the stomach,
however, causes the pas-

man's

sateway 1o close then
alcohol has to make  its
way through the stomach
wall; its absorption is
slower. Olive oil,

ot and  canapres sCrvc
brotl I ,

to close the pyloric valve.
A full meal has the same action, only more so.

(). The longer it's been aged, the better the drink—
risht? A. As a general statement, wrong. Gin and vodka
necd no agineg at all. Table wine, which continues to
aee after it is bottled, can very easily grow too old; a
red mav be at its best after ten vears in the bottle, but
by that time a white may have passed its peak. Beer
deteriorates with time: ninety davs is about the extent
of its life. It's true that many distilled spirits, notably
whiskies, acquire most of their color, favor and smooth-
in the wood, of course: they do
not improve after bottline, and that goes for so-called
MNapoleon brandies bottled a hundred years ago. But so
much depends upon the original distillate, the wood,
the temperature and humidity, and other affectors of
|\|,1:j1 time, that it is Ert‘r&-:‘,ih]w to make anly one '._;-.'IIL‘l':Ll
statement about age: A certain amount of aging can
make a good whiskey hetter, but all it can do for an
indifterent whiskey is to make it older.

ness through aging

0. Should a dinner guest arrive bearing a bottle of
wine for his hostess? A. In Hungary, perhaps, but not
in this country, Your American hostess has either
planned to scrve wine with dinner, in which case she
has already chilled the white or opened the red, or she
hasn't, in which case she'll think von feared her pro-
visions for you. Spare her the Hurry of substituting
vour wine for hers or of resetting the table with wine
olasses. Send her Aowers the next day, instead!

Q. Why do people drink? A. To take a leaf From Louis
Armstrong’s book Cremember what he said to the square
who asked him, “What is jaze?")—MNan, if you have
to ask that question, we can’t answer it! But we like the
stiub at an answer that Bernard De Voto wrote in The
Hour: “The water of life was given to us to make us
sce for a while that we are more nearly men. and women,
more nearly kind and gentle and generous, pleasanter
and stronger, than without its vision: there is any evi-
dence we are. It is the healer, the weaver of
forgiveness and reconciliation, the justifier of

us to ourselves and to one another. One more,

and then with a spirit made whole again in a

cleansed world, to dinner.”

BmAwiINGS BY CHARMATE
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 GUIDE TO

STOCKING
THE BAR

STAGE 1: ! A MINIMUM BAR

If you're short on money g (the kind who'll cheer-

or space l_,—__lf‘?ﬁl_—_,; long on agreeable friends
o

Jully accept *“W hatever you're having” ), here’s the bar for you. It will do you proud on certain classic

cock MH.&
? —notably the Martini, the Gibson, the dry Manhattan, the Old-Fashioned—and on reliable long drinks
as well: whiskey highballs . &in and tonics, spritzers. It won't rise to every challenge from admirers of fancy

, but it will usually be able to offer acceptable substitutes. For a starter, then, your bar will have:

STAGE 2: \\| [5/ A MIDDLE-SIZED BAR
N/

More flexible, allowing for a little more freedom in your “What'll you have?" offer, this second bar is still within

the average man’s means

light drinker

and storage facilities JL” . It gives every kind of guest a little more choice: the
may now have sherry or a vermouth cassis as well as a spritzer, the classic drinker may

now have his Manhattan by-the-book, and the admirer of weird concoctions may now speak his mind, if any,

at least in part. In order to keep up with these less predictable demands, the equipment for this second bar

branches out a bit. To the starter bar, then, you'll add the equipment at the right for Stage 2:

STAGE 3: A NO-HOLDS-BARRED BAR

Someone will always manage to stump your bar; you can’t be prepared with everything. But within a semblance

of reason you can equip your bar to make any type of drink %? §' at any time of day
— ""f

. a v .
Ml .‘.‘@:’_ ~Lyy ;f') in any season ol Yo - !% : Hi . How? First—add more of the
=0 N= = SR -
TN oo ige

same; instead of offering Scotch, offer a choice between light and smoky ; instead of suggesting @ Martini, name a

couple of different gins, a selection of vermouths, a possible extra ingredient (see 172 Ways To Make a Martini).
Next—add the special fillips called for in the most palatable-sounding recipes in your bar book. Finally—be

quick to add, for the next time, whatever it is that your guest stumps you on this time. As a take-off point, add these:

Bottles

Dry gin and/or vodka
Iry vermouth
Une blended whiskey
{JIII_' "'l_'|:|r| ]i
(in somo areas this
might better be a
good bourbon
in some ircles
a blend will -.|1]--f3,
all comers)
Beer
(e wine
(a white far spritzers,
a red for coolers
let its future at your
tabile decide which)

Gin or vodka (whichever
you skipped at first)

Sweel vermouth

Scolch or bourbon
{whichever you lack)

Dry sherry

Cogni

Twao liqueurs—say

Cassis and Cointrean, or
white créme de menthe and
Benedictine, or choose any
twa that will mix into
cocktails and also hri;_‘_h!r_‘n
the after-dinner hour

More and better wines,
both white and red

Additional varieties of
Scatch and bourbon
Canadian whiskey
Irish whiskey
Assorted rums,
light and dark
Applejack and other brandies
Additional liqueurs
A whopping wine cellar,
including champagne
:',"|M.'L‘1'.4l| beers, .'I.rl_':-'-! alout

Lemons: limes in season
Lump and/or superfine sugar
Angostura bilters
Pitted olives and/or

pearl onions
Sparkling water

Ill“ ST L 'Il”“i'”_" waler )
Tomato juice

and/or orange juice

{for Bloody Mary,

Serewdriver and

the guest whao's

on the wagan )

Marasching cherries
Rose's lime juice
Orange bitters
Fresh mint in season
Assorted mixers:
ginger ale,
colas,
those that are
complete for
cocktails
and other drinks
with the addition
of liquor

Orange Flower Waler

FPeychaud’s bitters,
Campari bitters

Cream

Eggs

Nutmeg

Cloves

Cinnamon sticks

Cucumbers, etc.

Grenadine

Reprints of Esquire’s Ligoor Intelligencer:

Additional copies of this 20-page Liquor Intelligencer may be had at §1 each, Write Esquire Buy.-Produets Division, 488 Madison Avenue, New Yeork 22, N.Y,

Far an absolule
minimum you conld get
by with the versatile
douhle Old-Fashioned—
big enough to use for
highballs and beer,
conventional enough for
cocktails-on-the-rocks.
But if you've room
gtock these:

Lounce cocktail glasses,
stemmed

Double Old-Fashioned glaszes

10- or 12-ounce tall glasses

All-purpose (6-ounce)
wine glasses

Footed liqueur or sherry glasses

Delmonico and/or
fizx glasses
Wide-brimmed champagne
glasses for
special cocktails
Julep glasses
Special beer glasses
Brandy sniffers

Tulip and hollow-stem
"']]H.Hl].l“g_ll“ Fhlhﬁp.":
Rhine wine glasses
Pewter mugs for beer
Earthen mugs for hot drinks
Punch bowl, cups, ladle
one for hot and one
for cold punches

GUIDE TO™NY
STOCKING
THE BAR

Tools

Ice bucket and tongs
Mallet and bag
{or gadget ice breaker)
Bar-style mixing pglass,
ghaker, strainer
Combination spoon and measure
{marked for 1,145, 2 ounces)
Can opener with corkscrew
Hand lemon-lime squeezer
Paring knife
Liguor-prooi tray

Martini pitcher and rod

Cutting board

Muddler

Iee crusher,
hand-operated

Electrie blender and/or
cocktail shaker

Bar cart

Small refrigerator, sink,
running waler
Champagne bucket
Electrie juicer,
ice crusher
Gadgets unlimited
A houseman to make and
serve the drinks
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Aperitif —Appetizer wine such as vermouth, dry sherry,
Dubonnet, Campari, usually
drunk “neat” abroad but often
mixed, here, as in: The Ameri-

\ cano—1 ounce sweet ver
mouth, 1 ounce Campari bit-
ters, twist lemon peel, ice
cubes, soda to fill six-ounce
highball glass.

Akvavit—Scandinavian spirit,

caraway-flavored, Should be
kept in refrigerator so it can be drunk straight and cold
without ice. A beer chaser is traditional.

Beer— By technical definition, beer is any liquid made

from fermented malt, and mall is any grain that has

sprouted and then been roasted dry. (So Scotch is

beer? Its malted barley is dried on screens over smoky

peat fires!) But dictionaries need telling: beer is good

fellowship and college and the ninth

green and refreshment any time of

day and television and cutting the

grass and picnics and home-from-the

movies and fish fries and lunch alone

or dinner with a crowd and the place

on the corner where you can always

lind one of the old pang. Beer was

old stuff when Noah raided the jun-

gles but it will be new again tonight

when you raid the icebox, Beer is

lager, mostly, in America—a light,

clear, dry, effervescent can or glass of cheer. But beer

is also Dock (the darker, sweeter, heavier salute to

spring}, ale Cvelvety, more alcoholic version that de-

serves pewter, mixes with stout "Arf and ‘Art), stout

(dark ale, thick, rib-sticking, well worthy of the half
champagne that converts it into Black
Velvet), porter (heavy, foamy, very dark
ale; with iced ginger ale, half and half, a
Shandvgaff), and even a beer, Champale,
that tastes more like champagne! Beer is
also all the difference between melted
cheese and an honest Welsh Rabbit:
Open beer fifteen minutes or more ahead

of time; have toast and hot dishes ready. For two: melt

I tablespoon butter in top of double boiler; stiv in 1

pound Cheddar cheese cut in small pieces. Gradually

add, stirring constantly with wooden spoon, Y2 cup

beer Cor 35 cup beer now, a beaten egg at the end).

When smooth and thickened, season with paprika and

dry mustard. Serve pronto over buttered toast.

Blend —v.t.—To combine spirits or wines, of the same
type but of different individual character, to achieve
consistently the particular taste promised by the label,

Scotch is always a blend—of malt whiskies from the
Highlands, the Lowlands, Campbeltown and Islay,
usually along with grain whisky, the proportions de-
pending on the heaviness or smekiness wanted,

Sherry is always a blend made by the Solera system,
with younger wines replacing older as the continuous
blend is deawn off,

Champagne is always a blend, of wines grown in
the region during a particular year if it is a vintage
champagne (the most prized vérs are 1947, '49, '53,
'55; except for the greatest of the great, the older cham-
pagnes are now past their peak); or of wines from dif-
Ferent years if it is a nonvintage champagne.

Then there is the widely misunderstood question of:

Blended whiskey: it may be a blend of straight whis-
kies Cas in Canadian, Scotch or blends of straight hour
bon), or it may be what we usually think of as “a
hlend”-

By law, such a blend must include twenty per cent ol

_a combination of whiskey and ncutral spirits

100 proof straight whiskey. In practice, distillers use
thirty to forty per cent whiskey, and their neutral spirits
are made from grain.
Bottled in bhond or
bonded whiskey: To the
consumer, this should
mean only that the liquor
i5s straight whiskey, hol
tled at 100 proof, no less
than four vyears old. Tt
not  mean |11:=[ the
U.5. vouches For the qual
ity of the whiskey amy
more or less than it vouches for any other whiskey, for

does

the Treasury Department's only interest is in the tax.

Champagne—"5tars in a glass!” Its effervescent bub
bles are actually dissolved in the remarkable wine, ready
to sparkle forth when the bottle is opened and
moment sooner. The miracle is accomplished by a sec
ond fermentation that happens inside the corked bottle
I'he wine has already been through its first, violent fer
mentation in the Fall and so through a winter’s
casks. In the spring

rest in
when the hibernating veast nat
ural to the grape would again begin to work on its own,
tl1.!||||l.1-_1|u- artists stimulate the process by adding what
is called a dosape: a small amount of rock candy dis
-.niu-ul in ||I1| wine. The wine is then bottled and corked.
The carbon dioxide produc ¢d by the second fermenta
Licr, JI.!".HI.: no L"J.!ll.' clse to eo, becomes an actual part
of the wine. The champagne has vet to be « leared and
recorked, but the stars have been born. cham
pagne comes only from the tiny Champagne region in
the northeast of France, but the same process is used to
make American champagnes, some of which are excep-
tionally good. C(If, instead, the second fermentation
takes place in tanks, the wine must be labeled "cham-
pagne-type” or "bulk process.” If the wine has been
artificially carbonated it can't use the word “champagne”
at all.) !;\]l'.,u'kliul:: Hlli'_L'.iII'lth and Italv's Asd ‘ipnm.lnti
are also made by the champagne method,

French

Cordinls and liqueurs {terms used svnonymously in
U.S.) —Sweetened liquors bottled at 40 to 100 proof,
made of brandy or neutral spirits processed with Fruits,
herbs, seeds and other distinetive Havoring materinls,
Drunk primarily after dinner but also effective as
smoothing, sweetening ingredient in cocktails Ce.g.
Alexander: 1 ounce créme de cacao, 1 ounce gin, 1
ounce cream; shake, strain, . . . ¢ Scotch Comfort: 115
ounces Southern Comfort, 1% ounces Scoich, twist ol
lemon peel, over cracked ice in Old-Fashioned glass. . . .
Side Car: 1 ounce Cointrean or Triple Sec, 1 ounce
Cognac, 1 ounce lemon or lime juice; shake, strain, . . .
Stinger: 1%2 ounce Cognac, ¥2 ounce white crime de
menthe; shake and strain .

Even excluding out-and-out brandies (see Q. A. for
Your A, Q.), liqueur varictics are all but endless.
From A. to V.: Absinthe (licorice-Havored, illegal
in original wormwood Form, but happily replaced
by Pernod, Anis, Anisette, Herbsaint, Oyjen or
Ojen; Advocaat (Dutch "egg brandy”); Airem (fer-
mented milk); Amer Picon (bitter almond taste); Apple
of Paradise ( Cuban’; Apricot ( varieties include Abrico-
tine, Apry, Barat Palinka); Arrack Punsch Crum-my);
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Beauquer (Canadian whisky base); B&B ( Benedictine
and brandy); Benedictine (the monks' marvel); Black-
berry; Bourbon Liqueur; Calisay (Spanish, with quinine
and bark); Cascarilla (South American spices and
barks); Cassis (French, black currant); Chartreuse, yel-
low ar formula is secret); Strega, from
ltaly, citrus-Ravored with herbs: Cherry Hr'r]'['n}_: (Dan-
ish) and other cherry cordials; Cointreau (Cognac with
orange peel); Cordial Médoe (brandy, Curacao and
créme de cacao); Créme de Ananas (pine .|p;n|t J; Créme
de Bananes and Banana Liqueur; Créme de Cacao
( chocolate-y, white or brown-colored); Créme de Café
Ccoffee); {rtmt de Fraises (strawberry); Créme de
Framboises (raspberry); Créme de Me n.:hu; ( green,
white and ruby, tool); Créme de Noyaux (almond-
Havored by fruit stones); Créme de Rose (flowery):
Crime de Vanille ( inilla beans ); Créme
de Violette, Créme Yvette and Parfait Amour Call vio-
let); Curagao (orange); Drambuie Choneyed Scotch);
Eau de Vie de Danzig and Goldwasser (both with
showy bits of real gold Aake afloat); Flora di Alpa
( from Alpine Aowers, with sugared branch in each bot-
tle); Forbidden Fruit ginger-favored brandy;
special gins, including orange-, and mint-fla-
vored; Grand Marnier Mist liqueur
( Irish whiskey base); Kahlua Kirschwasser
(cherry); Kitmmel (caraway and cumin); Liqueur
d'Or (fowers, herbs and seeds); Mandarin (orange):
Maraschino Ccherry); Mirabelle (plum); Noyau (al-
mond-y); Peach; Peppermint Schnapps; Pimiento
hot): Prunelle
plum pits); Quetsch

); Rock and Rye

o W plum

{ 3 g (rock candy, Ffruit
£y | .
H
g

green  (thi

from Mexican v

L Ciirus
|'. mon

Irizh
collee )

Larangc

(spicy,

pieces); Slivovitz
{ plum); Southern Com-
tort 100 proof secret);
I'ia Maria
[riple Sec
Van der Hum (

coffee):
arange );
orange ).

> |
Ir".
o
j
|
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Crackling—As applied to wines, means almost but not
quite sparkling. A notable example comes From Chile.

Distilling 1) The magic of turning a smelly tub of fer-
mented food into a glass of poetry, or, 27 the scientific
process by which alcohol is separated, by evaporation,
then condensation, from a fermented mash of grain,
molasses or fruit. IF the aleohol is distilled out at a high
proof 190, it leaves behind the natural favors
characteristic of the particular mash and is called a neu-
tral spirit; it may be used without aging in blending or it
may be re-distilled through Aavoring agents, If distilled
out at lower proof, however, the alcohol carries with it
the congeners which will, eventually, give it its distinc-
Live taste,

Lover

Gin—starts out as a neutral spirit, ends as on 172 Ways
to Make a Martini. In between, the alcohol has been re-
distilled in the presence of juniper berries and

other seeds, roots and peels. London Dry has

come to be a generic name for the Martini-

making type of gin, as (Eiblil‘l“tlihhur From
qm:n*l:*nui gins (Sloe, Old ' nm} and the

heavier, more highly flavored Hollands (or (_.Lm_m or
Schiedam) gin,

Proaf—as a measure of the alcoholic content of a dis-
tilled spirit, this term arose out of the early distillers’ test.
They wet gunpowder with liquor; when the distillate

PR
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was at least 50 per cent alco-
hol, the powder would burn.
The test was 100 per cent
proof of that alcoholic con-
tent, so 100 proof came to
mean 50 per cent alcohol,

Rum —the colorful result, rich in history and legend, of
distilling fermented molasses and other by- prm!mis of
the sugar cane. The two main types are the drier,
lighter-bodied rums (from Puerto Rico and Cuba), and
the heavier, richer rums ( from Jamaica, Demerara and
New England). Rums from the Virgin Islands fall
somewhere in between; Batavia Arak is a brandy-like
rum that defies classification. Light rums are best for
cocktails, dark for bone-warming grog (with hot water,
half and half) and afterncon-idling Planter’s Punch
Cin very tall glass, muddle 1 teaspoon brown or white
sugar with 1 ounce fresh lime juice; add 2 ounces heavy
rum; fill glass with cracked ice and water; decorate with
Fruit and mint; serve with stirring rod?).

Sour mash —like sour dough bread, sour mash whiskey
is made more or less on top of itself, some of the fer-
mented mash from the previous batch being used (along
with fresh yeast) to start the fermentation of a new
batch of cooked, malted grains, The sour mash process
takes longer than sweet mash. It's admired in bourbon,

a liery Mexican drink distilled from Pulque,
which is fermented sap from the century plant. Drunk
with special technique involving lime, salt and a sudden
gulp, or made into a Margarita: 1 ounce tequila, dash
of Triple Sec, juice of half lime or lemon, poured over
crushed ice in glass "frosted” with salt.

Teqguila

Vodka —distilled from a grain mash (mostly wheat—
not potato}, then run 1hmu-lh powdered charcoal to
make it neutral —tasteless, odorless. Zubrowka is vodka
plus an aromatic grass that gives it a slight bitterness.

Whiskey (spelled without the “e” if it’s Scotch)—the
drink that is a drink, distilled from a fermented mash of
grain (principally barley for Scotch and Irish, rye for

Canadian, corn for Bourbon), and thereafter handled
st as to make it worthy of its original name: nisgebeatha
or nisgebaugh, meaning “water of life.”

Wine names—(see How To Read a Wine Label),
French wines are usually named after the region in
which they were grown (e.g. Burgundy), the district
within that region (the Cite d'Or, which includes Cote
de Nuits and Cote de Beaune; M-

con; Beaujolais; Chablis), the par-

ish within the district (in the Cite

de Beaune, For example, Meursault,

Puligny-Montrachet, Chassagne-

Montrachet), or whenever possi-

ble the vinevard within the parish

(Les Perritres in Meursault, say,

or Le Montrachet, both famous

for white wines), German and

Alsatian wines are named after their grapevines: Syl-
vaner, Riesling, Traminer, Knipperlé, In America,
wine names are more eclectic—you may see type names
( Chablis, Claret); vine names, European (Pinot, Char-
donnay, Semillon) or native (Scuppernong, Concord);
district names (INapa Valley, Finger Lakes, Lake Erie);
or generic names (Bed Table Wine, Dessert Wine ).
the end, the brand means the most to repeat buyers.
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THE ART
OF
MIXING

Miz— v.l.—1to unite or join in happy combination, as when a man of taste
gives attention to the art of mixing drinks, i.e.:

Becipe for any drink—mix 1 part best ingredients®; 1 part accurate meas-
urements® 1 part judicious timing®**; 1 part proper lemperature
Garnish with smiles; serve to the deserving.

*The best liquor for a drink is not necessarily the most expensive, just the
ane that is most agreeable to your individual taste. . . . The best ice for any
drink is clear and brilliant. (Femove aerator From tap; keep trays scrupu-
lously clean: and if vour ice still looks cloudy, consider using bottled water. )

**Pouring by eye introduces vari ibles, even for pros. Measure so you can
repeal your SUCCesses exal tlv. Measure for only one round at a time CA pox
on watery dividends!y And don't confuse generosity with h'h[’iili!ll“: a reli-
abhle 2 ounces is more considerate, any time, than a fre ehand pour.

“**[ ine up all toals and ingredients before beginning to mix. A drink that
languishes in the shaker while you round up glass or garnish is a drink that's

. TR

doomed to be second-best

»***Drinks that start cold should stay cold, which means prechilled
olasses of the proper functional size and shape. (The function of a stem is 1o
keep warm hands off cold but iceless drinks.) Hot drinks should get into
frostv hands while the first fine promise steams nostril-ward, which means pre-
heated mugs,

Further fine points on making particular types of drinks:

On-the-rocks—Crack the ice a little (those extra surfaces will help chill
faster). Then before putting ice in glasses, drain it of excess water; a strainer
clune across ice bucket does it. lce in glass, then l:1|uur'. a jostle, not a stir, to
hurry cooling, Perfect!

In a pitcher— Prechill pitcher, either with ice you then discard or with
forethought in refrigerator. Use plenty of slightly cracked, drained ice. Meas-
ure ingredients quickly onto ice; swirl or stir only until cold. Strain pronto.

In a shaker— Use cracked ice, small pieces, drained of excess water. Really
shake: don't merely rock. In ten seconds of shaking, melting ice will add aboul
half an ounce of water to each drink, so be quick. For equally quick pouring,
have glasses lined up rim to rim.

In a blender— Any drink recipe that says “shake and strain” may be made in
an electric blender, but ice tends to liquefy, so use less, and run the motor
shortest possible time.

For frappés— Strain the drink off its shaker or blender ice onto fresh, hne-
shaved, non-puddling ice in cold glasses.

With a carbonated mixer— Lo hirst, ll-{l.."li.' over, then cold mixer. Stir, if at
all, with glass, not metal.

With suzar— Use extra-fine granulated sugar. This, and not confectioners’
sugar, is what bar books mean by "powdered” sugar. When mixing in a glass,
make sure sugar is completely dissolved in a bit of liquid before you add ice,
liquor, To “frost” the rim of a glass, dip it first in fruit juice then in sugar.

With eso— To avoid the raw taste of ege white that sometimes plagues that
kind of drink, use less eog white. (Our hunch: one household egg equals two
of the bartender’s cheaper-by-the-dozen.) To aveid the curdly shreds that too
often ruin a Tom and Jerry, or any drink made with ot liquid and egg, hirst
warm the ege with a very little bit of the hot stuff, then add the warmed egg to
the hot milk or water. In both operations, add slowly, stir wildly.

With fruit— Wash skins first if theyre to go into drink. Peel should be
without a trace of white underskin; a dime-store paring gadget makes it casy.
Slices should be about a quarter-inch thick; slit with knife before slinging on
glass rim, Juices should be fresh except when recipe says otherwise; squecze
and strain just before using. All garnishes should be moist-fresh and cold.
When prepared in advance, cover with damp dish towel, store in refrigerator.

Ina p“nr'h hnu'[.-l"]'(_"l.'hi” iflL'.I't‘l.le‘]'l[N to avoid excessive Liih”.jl“l- r}iﬁ'
solve sugar frst, partly fill bowl, ease in ice block, pour punch over. Exception
is Fish House Punch, which obviously sieeds diluting: Dissolve 34 pound loaf
sugar in 6 cups lemon juice; add 1 quart 18 ounces Cor 2 hifths) dark rum, 1
fifth Cognac, 6 ounces peach brandy, 6 cups water (some make it sparkling).
Add a large block of ice and brew in the bowl about two hours. Serves twelve
to fourteen celebrants,
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ASTRA

Modelo 4.000

Calibres .22 L. R., 788 mm. (.J1") y ¥ mm. corte (.380)

INSTRUCCIOMNES

CALIBRES




DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD







INDICADOR DE CARGA

FUNCIOMAMIENTO




CUIDADOS DEL ARMA

DESARME ¥ REARME




REARME







DATOS TECHICOS

Para &l empleo de una misma pistola en fines de
defansa vy deportivos, adquiérass
el

EQUIPO DE CONYERSION

aplicable a las pistolas de cualgulera de los cali-

bres 7,45 mm. (31") ¥y § mm. corte (JB0") gque

permite utilizar en ellas la municién calibre 32 L. R,
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DIRECTIONS

FOR USING

THE YALE COMBINATION LOCK

Manufactured by

The Yale & Towne Manufacturing Co.

STAMFORD, CONN.

Yale Nos. 0402 — OC5M — OC7M

Always try a new combination several times before closing
the safe door, to make sure that no error has been made,

OPENING MARK Never use any violence with the
lock. When using the combination
do not whirl dial around, but turn
quietly and steadily.

TO OPEN: Turn the dial slowly
and stop accurately on the numbers.
If you turn past any number, begin
again with the first number.,

TO CLOSE: Turn dial five full
revolutions to the RIGHT gy
but do not jerk or whirl dial.

NEW COMBINATIONS: Keep

YALE - :
Combination Dial & Ring a memorandum of the combination

i e e lest you forget it and be locked out




TO UNLOCK: When set on THREE numbers:
'!'nr-T] gu':".'iT."J‘m stopping when FIRST No. ( ) comes
the FOURTH time to mark at top of dial ring
Turn LEFT ,—e& stopping when SECOND No. ( ) comes
the THIRD time to mark at top of dial ring.
:i‘llr'.rl Jx_CJf]F’.T My stopping when THIRD No. ( ) comes
the SECOND time to mark at top of dial ring.

Turn LEFT % slowly to unlock.

When set on TWO numbers:
Turn LEFT -~ stopping when FIRST No. ( } comes the
FOURTH time to mark at top of dial ring.
Turn RIGHT v~y stopping when SECOND No. ( ) comes
the SECOND time to mark at top of dial ring,
Turn LEFT & slowly to unlock.
When set on ONE number:

Turn RIGHT a»~, stopping when the number comes the
FOURTH time to mark at top of dial ring.
Turn LEFT ,—+% slowly to unlock,

S =—TUuNBLER NOD
————— WASHER'
UMELER NO T

_ The washers placed between the tumblers are bent slightly to
give friction. Do not flatten them.




TO FORM A NEW COMBINATION OF THREE NUMBERS.

(For Example: 10-20-30.)

Take out the two screws in the back of lock and remove the lock
cover with the tumblers attached. Spring off the wire snap-ring and
remove all tumblers and washers. On the back of each tumbler there
is a number 1, 2 or 3, showing the order of replacing tumblers on the

Take tumbler No. 1 andere-
move its inner disc by pushing it
up from the outer ring. Then re-
set this disc in this ring in such
a manner that the first number
(10} you [hlu._' selected will come
opposite the mark on the inner
disc. Then |)|.I:-'|.l the disc down
snugly in o the ring until the

: surfaces are EVEN and replace

By _OUTER  this co ||||]<_L4 tumbler No. 1 on

P RING OF l]n ost (graduated face wup-

TUMEBELER I =] s ul

|~J| and put a washer over it.

1¢ way with tumbler .\-fn 2, setting it on your second

) place it on the ,umt and put a washer over it. Then

do the same with tumbler No. 3, using (30) vour third number, and
then place this tumbler on the ]l|:.-1,

Replace the snap-ring over the post, to hold tumblers down, and
then examine carefully to sce that the graduated face of each tumbler
is at the top and that the two washers and the snap-ring are ir
position.

Write down your combination numbers lest you forget the num-
bers and be locked out.

Now, with your safe door OPEN. throw the door bolts into the
locked position— 1]111! turn your lock dial till the lock-holt dogs the
door-bolts. Then replace the cover, with the tumblers atts uheri. ani
put back the screws securely. Tf curb doesn’t go down snugly against

the lock case, then your LOCK BOLT is not thrown forward—turn
the dial a little bit,

TO FORM A COMBINATION OF TWO NUMBERS.

Set [i‘-!l'--’-ir.'Th' Nos. 1 and 2 on the first number of the combination,
and No. 3 on the last,

IF ONE NUMBER IS DESIRED.

Set all three tumblers on the same number.

THE YALE & TOWNE MFG. CO.

Rank Lock and Inspection Depi.
Stamford, Conn., U. 8. A.




THE YALE & TOWNE MFG. Cao.

STAMFORD, CONN., U. 8. A,

The Yale Products

Yale Cylinder Locks
Yale Deadlocks, Deadlatches, Springlatches
Yale Padlocks
Yale Builders' Hardware
Yale Cabinet Locks
Yale Trunk Locks
Yale Bank Locks
Yale Safe Deposit Locks
Yale Prison Locks
Yale Post Office Lock Boxes
Yale Door-closing Devices
Yale Chain Blocks
Yale Electric Hoists




Observaciones sobre el HIGROMETRO y su funcionamiento

casi desconocido

Imente, debido

es del HIGROMETRO en eslablecimientos
wenios en todn casa ||;|::||'!E..: CUVOS MOTr-
1wedad en sus habila nes, tanto con el fin

para esta lado de cambios brus-

riente de las variaciones

mecanismo tan
aridad, cualguicra

¥y ventilado, para gque libre
en perfecta armonia con las

igura del HIGROMETRO, baja la
. Por el conlrario, en los periodos de se-

se descubre por completo
referible tomar Ia indicacion de otro Hi-
nprobado, No existiendo esia [aeilidad en
w50 de sequednad y

i S5Eel
ite Ia l.'..:_.-l:l.||:- a la

cacion Bueno, qu
COrrico.

inarse precisamente después de

gque se le desling, puesto que

nente el grado de humedad,

v cogiendo con la punta de los de-

i detras del HIGROMETRO en

lerecha o In izquierdas,

1 elta v procurando que el | y la eca
len con liberlad, sin rozar en ninguna parie.

inacion pueden repelirse lanlas veces como

"TRO, indica los eambios atlmosféericos con

i cunndo esta bien alinado v que tiene mas de 50

INDICACIONES DEL HIGROMETRO

Seco, Revuelto, Viento, Bueno, Inseguro, Ventoso, Homede, Lluvia

eJuguetes BORRASs




QUE ES LO NUEVO EN APARATOS
PARA SORDERA?
RE XL QN

HECHO EN ZURICH. BUIZA

INTRACANAL
Todo dentro del Qido

Ajuste Exacto
Audicién sin Ruido

Para Sordera nerviosa

" NUEVO
VIA OSEA Modelo Mini B-12

3E ﬂ;l Flg" CONTACTO
Circuito Integrado

Varilla Delgada
Mayor Potencia

e N\ , Controles Teiefénico y
Aparato para sordera Tonos
TODO DETRAS DEL 0100

Para Sorderas Severas
CURUETA 880 y H-44

® 138 db. de Salida
® 2% de Distorcién

® Para Sorderas hasta con el
95% de pérdida

TELEFONEE O EBECRIBA A;
MALPICA Y CIA,, S. A.

Av Hidalgo No. 5 piso 10 (irente al Corren), México 1, D. F.
Tel. 5-21-23-63 y 5-10-17 -04
SOLICITANDDO una Demostracion Gratuita en su Domicilio
(en cualquier parte del Pais)

Moderno Taller de Reparacién para todas las marcas.







La Cafetiére coffee maker



proncunce

"L AIR™ (as if you

1 attached plunger unit and filters.

with hot or bai Water.

Remaove
L VWAL 1€ Fiass Deakcr
LA 0Or a4 f'ew minutes and L'”l:'ll'. Enc watcr.
lazs heaker.

3. Place medium-rround coffee in the
+ + but

n vary with individual taste . .

€ Amoun
2 for the 3-cup size; 6 for

level dessert-spoonfuls:

the B-cup size & 9 for the 12-cup size i5 a pood guide,




ng the plunger
h., Turn the

sligl cloc - 1 down again.

NEVER FORCE THE PLUNGER DOWN.

or polishes are
yor should a

The glass is heat-resistant to boiling water. If
knocked, check carefully for a crack or hairline
fracture. If cither has appeared, DO NOT USE
THE COFFEE MAKER until the beaker has
I'IL'I,']I fl.'i‘1ilfﬂli.

Factary : Grecnficld, Holywel Paryel, Maorth Wales CHE gD,
Telephone : Holywell {o3y 381} sog8




La Cafetiére Assemble in this order

The above parts do
nol normally need Rod
replacement.
However, if the Filter
or Glass Beaker
should wear out or
break please contact:
Household Arlicles
oot N.B. Retaining
South Croydon, nut this way up
Surrey, CR2 0YY.

Telephone

01-657 0107/8 and

01-657 0921/2.

Filter

Lower-disc




INSTRUCTIV O
Lampara Auxiliar No. 670, Aguila Negra

SIGA LAS INSTRUCCIONES DE ESTE DIAGRAMA PARA ARMAR LA LAMPARA O HAGA
LO CONTRARID PARA DESARMARLA Y CAMBIAR BATERIA O FOCO,

METER COND
EM RESORTE
= /

METER PORTAFOCO Y
FUCO EN REFLECTOR |

050 D401 ¥H¥d
4300d
oLV
E'I‘HEIH'HE
VInay
YNYWITY Y2INDAL

CUERPO DE LA LAMPARA ENROSCANDD EL BISEL DEL REFLECTOR.

LA BATERIA Y EL HEFI.EETDR. CONM PORTAFOCO Y FOCO, SE INTRODUCEN EN EL

p—




CALENTADOR INSTANTANEO
HELVEX

2024

Propietario

Instalado en

Vendido por

Fecha de compra

FAVOR DE LLENARLA COM CLARIDAD Y DE PREFEREMCIA A MAQUINA




TIMERE

P NCE X 5 A
Mardo 232
Meéxico 4, D. F.




GARANTIA

J

que nuestro calentador instantaneo para gas, marca HELVEX, ha-sido

amente para dar un servicio satisfactorio siempre que st instalacién redna las

ver tarjeta verde) ¥ nos comprometemos a reparar, sin cargo a|guno

: , cualquier descompostura que por defectos de fabricacion tenga el aparato
dUrl."h'.'l\:' |_FJ dJJ Primeros anos CJ"' Uso r1Grmﬂ|_

Esla garantia sera efectiva Gnicamente cuando los sellos que impiden retirar la cubierta
del calent; estén inlaclos, o cuando se trate de aparatos instalados fuera del Distrito Fe-
deral, hayan sido retirados por alguna persona especializada, enviada por nuestro distribui-
dor y autorizado por nosotros para ello.

Mantendremos ademas, un departamento de servicio con técnicos especializados y
con las refacciones necesarias para atender y resolver cualquier problema que durante la
instalacion o uso del calentador se presente. Este servicio se dara, sin cargo alguno para el
cliente, mientras la garantia sea efectiva, a los calentadores instalados en el Distrito Federal,

Adtentamente:

"HELVEX'', 5. A,
Mardo 237 Mexico 4, D. F
Tel. 16-54-61




M PO R EAGN-TE

Con el fin de que pueda Ud. disfrutar de las ventajas que esta garantia re-
presenta para Ud., es indispensable que nos envie a la mayor brevedad posible
y siempre dentro de los 30 dias siguientes a la instalacion del calentador, la tar-
jeta adjunta con los datos necesarios, para poder registrarlos en nuestras archivos.

Para cualquier informacion que necesite o para solicitar los servicios de nues-
tro departamento especializado; dirijase, directamente a nosotros al teléfono in-
dicado al reverso.

Antes de prender el calentador por primera vez, permitanos mandarle uno

de nuestros tecnicos r-:zpecif.hmdos, guien, adenas de explicarle su manejo v sin
cargo alguno para Ud., revisara si la instalacion redne las condiciones necesarias
para su buen funcionamiento.
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Kelvinator

de 5 anos

de Proteccién

CONSISTE DE SARANTIA
DE UN ANS ¥ CONTRATO
DE REFOSICION DE
CUATRO Aflos
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Garantia de Refrigerador Casero :

Kelvinator b

M-888672g,

GARANTIZAMOS al Comprador Original que el aparato refrigerador del nimero de serie indicado arriba y todaz las
plezas del mismo, se encuentran libres de defectos de material y de mano de obra, bajo el nso y servicio normales, Nuestra
obliracion bajo esta garantia, se limitard a la reparacién o reposicidnm en nuestro propio taller de cualguier pieza de dicho re-
frigerador que resulte ser defectucsa dentro de un afio a partir de la fecha de la instalacién original y cuya imperfeccidn se com-
pruchbe a nuestra satisfaccién por medio de nuestra inspeccién. Fuera de las condiciones expresamente especificadas en esta Ga-
rantia, no nos corresponden ningunas responsabilidades u cbligaciones ¥ no asumimos ni autorizamos a ninguna persona para
que asuma en nmuestro nombre ninguna otra obligacion ni rusﬁunstb ilidad en relacién con la venta de este aparato refrigerador o cual-
quier pieza del mismo, Esta garantia no aplicard al antes dicho aparato refrigerador o cualquier pieza del mismo, que haya sufri-
do nccidente, alteracién, abuso, mal uso o cualguier dafio causado por corriente eléctrica indebida, incendio, inundacidon u otros
cagos de fuerza mayor. (La corriente eléctrica debe ser alterna de 1156 Voltios, 50 6 60 ciclos, pudiendo tolerar fluctuaciones
desde 100 hasta 126 Voltios. Dafics causados al refrigerador por voltajes fuera de éstos limites, deben ser reclamados a la Cia.
de Luz v Fuerza).

CONTRATO DE REPOSICION DE CUATRO ARNOS

S U

Ademés de la citada garantia de un afio que protege al refriperador completo, nos comprometemos a cambiar para el Compra-

dor Original ¢l Mecanismo Hermético, con un mecanismo o equipo de iguales o parecidos disefio o capacidad, sin ningin cosato

adicional al Comprador Original, en coalquier tiempo durante los cuatro afios signientes al vencimiento de la citada garantia

de un nﬁu,lni ge comprueba a nuestra satisfaccién que el Mecanismo Hermético no funciona a causa de defectos de fabricacién o

de material.

Este contrato de reposicién de cuatro afios no se aplicard a ninguna parte del gabinete, su acabado o herrajes, el relevador de
control (Relay), Termostato, Control de Temperatura o & ninguna parte del aparate refrigerador, ex-
cepto el mecanismo ya especificndo. Ademds, ‘guedn entendide que’ nuestra obligacidn se limita a Ia

—— reposicion o reparacion de la parte en muestro Taller, no haciéndonos responsables por el trabajo lleva-
._-\..sﬂl‘unn.... do a cabo en Talleres independientes, ni por gastos de transporte.

Lo ", Este contrato de reposicidn de euatro afios no se aplicard al Mecanismo Hermético o a mano de obra,
Y si ha sufrido accidente, alteracién, abuso o mal uso, o cualquier dafio causado por corriente eléctrica
indebida, incendio, inundacién u otros casoz de fuerza mayor. Aszimismo no es aplicable a las visitas
de servicio e inatalacién, o para hacer ajustes necesarios para que el aparato refriperador funcione.
los cunles se realizarén por cuenta del duefio.

Por el término “Comprador Original™, tal como se usa en esta garaniia y contrato de reposicién de

4 afios, se entenderd la persona, firma, Asoéiacidn o Razén Social para la cual se instale originalmen-

te el aparato refrigerador del nlimero de serie arriba indicado.
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Responsabilidad Normal
del Dueho

LEASE CUIDADOSAMENTE

Les particulares que siguen. ya que
no constituyen defectos de fabricacion.
no gquedan incluidos en la garantia
sino que son de la incumbencia del
dueno:
1.—Dafio al acabado interior o exie-

rior por parte del dueio.

2 —FHotura de la bandeja de deshielo
u olras piezas de cristal o porce-
lana por parte del duedio.

3.—Reposicién del foco.

4.—F]1 debido uso del Eelvinator: man-
tenimiento de temperaturas gque
convengan a las cundiciuuas'dn
clima extremas o variables, ajus-
tando el selector de ts:mparuh:'lm
v evilando el almacenaje excesive
de comestibles con la consecuente
obstruccién de la circulacién nor-
mal del aire.

5.—Desconexién de la cuerda de fuer-
za elécirica o la quemadura del
fusible, parando asi el lunciona-
miento del Eelvinator.

6.—El deshieloe del evaporador o uni-
dad refrigerante.

7.—Limpieza del condensador.
8.—Traslade del Kelvinator.

Las visilas de servicios que resulten
de algunas de las condiciones arriba
citadas u otras semejaontes no se com-
prenden en esta garantia ¥ se realiza-
rém por cuenta del duefio. Se encon-
trarén informaciones sobre los parti-
culares en el folleto de instruccién.

(TS TSTTE s TRTTHTET AT TR

IR

Para oblener informes y servicio, llame al
Dislribuidor Aulorizado Kelvinalor a

quien se haya comprado esle Kelvinalor.
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Cia., Nacional Importadora, S.A.

Modelo m. Fecha de
la Instalacion Marzo 19 de 1953,

i X Sr. Luis Bufiuel,
Nombre del Dueiio Extremadura No, 36,

Direccién de la Instalancion COLe Mixcoac, D.F.




INDICACIONES

et KELVINATOR

REFRIGERADOR

DE DESCONGELACION AUTOMATICA




Cuanto Mas to COnozca

Distinguido cliente:

Hemos redactade el presente follete para
darle una informacién precisa y detallada del
uso del refrigerador de descongelacién auto-
matica Ciclo Magico Kelvinator, con objeto
de que pueda obtener el maximo rendimiento
y satisfaccién personal de su funcionamiento.

A cambio de los grandes servicios que le
presta son muy pocas las atenciones que le
pide su refrigerador. Tenemos la seguridad
de que ha de leer Vd. con interés las sencillas
indicaciones acerca de su uso y conservacién
contenidas en estas paginas.

Mes permitimos recordarle gue nuestros
distribuidores estan siempre dispuestos o
servirle con el mayor placer. 5i despues de
leer este follete ain tiene usted dudas o
preguntas que hacer, no vacile un momento
en dirigirse a su proveedor. .. o escribame a mi.

Suya afma. y s.5.

(o

Directora, Cocinas Kelvinator
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Aqui Hallara Usted

La Informacién que Busca Acerca de su

Ciclo Magico

KELVINATOR

Partes del Kelvinator

Puesta en marcha de su nuevo Kelvinaton
Ciclo Mégico

v ide la camara congeladora
v e las bandejas para hielo
Conservacion de carnes .
Conservacion de frutas v verduras frescas
Liso de los anaqueles de la poerta
Maneras de utilizar al miximo el espacio disponible

Preparacidn y envasado de alimentos antes de

colocarlos en el Kelvinator
Su sistema de descongelacidn Ciclo Migico
Regulacion de la temperatora. .

Manera de conservar su Kelvinator limpio y

resplandeciente
Mecanismo refrigerante
Correccién de aparentes anormalidades
Cambios de lugar de su Kelvinator

Otros excelentes ;rl'milh'tcn Kelvinator.




Partes de su Kelvinator

Regulader de descongelocién
Cicle Magice

Regulador de lemperoiuro
Camara congelodora

Acabade exterior de Permalux

Luz inferior automética

Interceptor regulader de tempera-
twra y bandeja de goleo

Rotule de instrucciones

Picaporie de lo puerio

Do Pl -

Interrupier de lo luz

Anoguel anche, movible
[modelo MA selamente)

Interier de porcelano o prueba de
acidos

Tope del picoporfe

Gavelos Supervitalizodoras; o de
humaedaod [Crispers)

Unidad Sellada Esfera Polar
[parte inforior trosera del
gobinete)

Ternillas niveladeres
{en las potas delonteras)

Tema de corriente pare lo
manfequillera

Receplaculo pora el oguo de

deshiela

Anaqueles de lo pueria

I||_||:||_qi||-|' el modelo |'1'F|;|'r'-|'|‘:|,1|1|r en esla ]r:li._‘__'l.rl.l. (Modelo MA) no corres-
ponda exactamente al modelo de Ciclo Magico Kelvinator que usted posee,
puede, no obstante, usar la informacién contenida en esta pagina como guia
para familiarizarse con las miltiples caracteristicas deseritas en el presente
folleto (El modelo MA tiene la puerta de todo el alto del gabinete; el
modelo EA la tiene de tres cuartos del alto del gabinete).

{Las especificaciones del producte y sus occesorios esfan sujetos o cambios

tin previo avite, por lo que pudieran diferir de los descritos o Husiradas)




e Su Nuevo

Puesta en Marcha cu. wéses

KELVINATOR

El empleado que instala su refrigerador suele comprobar todos los puntos

que siguen, pero creemos no estard de mis que usted los conozca también,
Asi podri tener la seguridad de que todo estd en orden, al ir a poner en
|||'.{rn;_'h;1 50 Kc!\in.:rur.

1. COMPRUEBE LA CORRECTA MIVELACION DE
SU KELVINATOR. Si la nivelacién no es buena
gire los tornillos niveladores que suben o
bajan cada una, o las dos, patas delanteras
hasta que el refrigerador esté nivelado. Si la
puerta puede mantenerse abierta en cualquier
grado de abertura, la nivelacion es correcta.
Es mejor nivelar su Kelvinator amres de
llenarlo de comestibles.

2. CONECTE 5U REFRIGERADOR A UNA TOMA
DE CORRIENTE ALTERMA DE VOLTAJE ADE-
CUADO. El aire debe poder circular libre-
mente alrededor de su Kelvinator, con
espacios libres minimoes de 5 cms. a cada lado
y varios decimetros por arriba. Esto es
necesario para gqué su Kelvinator funcione
bien. Por detris, los topes que sobresalen de
la pared trasera va aseguran el espacio libre
suficiente para la venti lacion.

3. GRADUE LOS REGULADORES. El disco de la
derecha es el regulador de temperatura. Por
regla general la graduacidn mis correcta es la
“"MNormal”, Para mis detalles véase pigina 14.
El disco de la izquierda regula la descongela-
cion automatica Ciclo Magico. Debe ponerse
2 la hora (del dia o de la noche) que sed en
aquel momento. En la pigina 12 se contienen
mMas INSIrucciones,

4. 51 SE OYEN RUIDOS, inspeccione la parie
trasera del refrigerador v compruebe si los
tornillos de embarque estin colocados en los
dosagujeros superiores (v noen losinferiores)
de dicha parte posterior. Los tornillos se
atornillarin fuertemente en los agujeros
inferiores salamente cuando hayva de mudarse o
trasladarse el refrigerador. En todos los demiis
casos se atornillardn a los agujeros superiores.
De no estar alli comuniquelo a su proveedor
Kelvinator, Un rémlo en la pared trasera del
refrigerador da instrucciones demalladas a
esie respecto.




Uso de la
Camara
Congeladora

Lo cédmara congelodora congela y consorve
congelados los olimentes, por perfledos corfas,
con gran eficacio.

La cdmara congeladora de su Kelvinator fué disenada para poder congelar y
mantener congelados, durante semanas enteraz, toda clase de alimentos.
\.l'llll'.éillu'.'lr-'_ lambién hace r'Ij||||||-\. .|.- ||i|-|||-_

EI'I‘IPEqUETCIdIJ ¥ envasado. Loz alimentos de confeceidn casera deben
envalverse con alein material que no deje pasar el aire v la humedad, (como
celofin o pliofilm) antes de ull.ll'-i.-.l los en la |'||j|g|-|.|.i'u|.|_ |_=1|. evilard e

Congelacién. Coldquense los helados v los paquetes de alimentos con-
gelados sobre las plaquitas reticuladas de plistico contenidas en la congela-
dora. v ne en contacto directo con su fondo. Ello facilitard el buen desagiie
el agua de deshielo, durante la descongelacidn, v evitard asimismo que los
paquetes queden pegados al fondo de la congeladora, al congelarse de nuevo.
Ademis de su empaquetado, las frutas v verduras freseas se sometern
previamente a las operaciones preparatorias corrientes {limpieza v endulzado
de frutas; escaldado v enfriamiento de verduras).

cCuanto tiempe deben guardarse los alimentos congelados? Varios dias
v 2emanas, Sin embargo, hay que advertir que los refrigeradores no son

eladores domésticos, donde loz alimentos congelados pueden v suelen
ruardarse inalterables durante muchos meses.

Conservacion de heladoes. No son ficiles de conservar en el grado de

dureza y consistencia deseado, especialmente
LAS RETICULAS DE PLASTICO del fondo lo i
de la Congelodora impiden gque los o ; :
paquates de alimentes conpslades se 1 2 desea conservarlos en un :_'I¢|||-| de dureza
adhitran o lo superficie de la mismae. mavor del fque |‘I"I[IIIE'i'i1'II:l Ia

= I||-|' [il'lll'll r|H|-'|m- ;_"I':I‘-ZI*- IJI' ]rIiII1||'|||Il||-_|..

graduacion
“"Normal, se aconseja cambiar la graduacidn
a ""Colder™ (véase piagina 14). ( iquese el
helado sobre las reticulas de |1|:Ii.-1i1'll de la
congeladora, Puede guardarse en su envase
original.

Estanteria para bandejas de hiele. (Sdlo
modelo MA) Para que pueda usted conservar

el hielo con mayor comodidad, la congeladora

6




va provisio de una estanteria para las |-.||||||'i._-.- de hielo. -i||r;1||,| d E,|
rarte 'l"l"' ha de |-i Mi=mna |'-'.".-l' neura |I !'.II'.l i |'||'|',|j' E.| 4'|,|r|gq'i;1-
cion se pondrin las bandejas en contacto directo con el suelo de la
congeladora. colocindose en la estanteria ligegi fjue los ecubos estén

Un anaquel muy practico. Abicrta, la misma puerta de la congeladora zirve
de excelente anaguel donde pueden depositarse provisionalmente los ali-
mentos mientras se les distribuve en la congeladora. El cierre automdidtico
de dicha puerta evita posibles choques o roces con la puerta del refricerador.

s Fabricacion de Cubitos de Hielo

Su Ciclo Migico Kelvinator va equipado con tres bandejas Hielo-Ripido
palancas interiores para extraer los cubos, v palancas-tiradores ex.

5 para despegar v osacar las bandejas. Las bandejas deben lavarse
eriadi imente con acua de jabon no demasiado « .||i|'||||-_ YV enjuasarse bien.
z0, 8¢ llenarin de agua potable hasta unos 6 o T milimetros de sus bordes,

in los emparrillados de tabiques en su interior, v se pondrin en

K | (M :l'l |-| ira. | | -l'l'l':l-l'l |||||'|ill| |||- !:I l'-I.L'I."-'I'.:.I e |'_

tar en contacto directo con el fondo de la congeladora. Las

que se han extraido va algunos cubos, deben colocarse en

uperiores, para que los restantes cuboz no =& peguen _il::l!---

a despegar las bandejas del fondo de la congeladora, empiijese hacia

2. f'--!n--:lv--- a bandeja sobre una superficie plana, Tirese de la palanca

3. Cuando la palanca esté completamente
tendida, todos los cubos estarin sueltos.
L '..'i|||| se uno u otro lado -i: | |'r|_-||_|:'|':||.=|-]-| Y
extriiganse los cubos que se deseen por el
lado de la bandeja. (Figura 2). Si no se usan
todos los cubitos, saquese el emparrillado
para que mis tarde se extraigan los restantes
con facilidad. Vuélvase la bandeja a la con-
geladora lo antes posible; antes de que e
i|||"ll' "'l 'E4'=|'|II'|I-'. I'.1I |-| IrI--l||'|~l 1|I-| 1I. |'-'-||;||I:.|-'--a'
la bandeja en los anaqueles de la estanteria.
En el modelo EA, coldquese encima de las

otras bandejas.




Conservacion
de Carnes

en su

KELVINATOR

Pora la mejer conservacién de los cornes,
envuélvanse bien en calofén o papel encerade,
ontes de colocarlos en los anogueles.

|__|- carne= [rescas ||II1'-1|'II- CONSErvarse sedfuras, on I'IJ|I|I||J'iI'I',"| 'lr' |||- .'ill:'!qlli'-
I Kl
les de su Kelvinator,

Manera de envolver o cubrir las carnes. Se quitarin los envases o
envolturas con que suelen venir cubiertas de las tiendas, yva que absorben
parte del jugo de carnes, pescados, ete. Antes de guardar estos comestibles

se les pasarf por encima un pano limpio v himedo. La carne y aves se
I I i )

cubririn -i1||Ih]|'1|'||'|'|||' o '|:l._l|l1'I encerado, El |II"."I'.II|H |||:-|u-[;'i_ l'l:l\.lll'u'l""l'
perfectamente, para evitar transmita su olor. Para conservar carne molida
o pescado durante mas de un par de dias, se hard uso de la cimara de
congelacidn, como queda descrito en la pagina 0.

Las menudencias (higados, rifiones, sesos, ete.) se guisarin y servirdn
cuanto antes, o = envolverdn bien para congelar. Fl tocina ¥ las carnes
ahumadas se envolverdn bien para que no comuniquen su olor. Para

guardarlos por |u-:-|'u-|-=- larros, se ill'nli-!'j.'! 51 |'-|:|_l,:l-!;|~'it1|].

A continuacion se detallan los J:u'r:i-lliu:—' de ;!llu,au-u-nuj:- SCEILTO de carnes
{rescas (sin congelar) en su Kelvinator:

Corne de res (bistés, chuletas, asados, ete.)
Cerdo fresceo

Tocine y jamén ahumado
Jamén cocido de 1 semana a 10 dias
Menudencias no mas de 48 horas

Carnes frescas molidas no mas de 48 horas
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Conservacion de

Frutas y
Verduras Frescas

LAS GAVETAS SUPERVITALIZADORAS KEL-
VINATOR conservan viva lo deliciosa frescura
de frutas y verduras frescas.

Las frutas v verduras frescas contienen una alta proporcién de agua,
necesitando una atmoslera himeda para conservar toda su frescura v
lozania. Aqui incluimos casi todas las frutas v verduras, a excepeion de
algunos ETUpos, por r_|.1-m[||n: papas (patatas) cebollas, calabazas, bananas,

ete., que no necesitan refrigeracion.

Las gavelas .‘"“qu'l'l.'l!~|.|i?.|||rrj'.!-. o de humedad [J'r'i-|l1'r:~I Kelvinato
proveen todo el frio ¥ humedad necesarios jpara la |'!'I'1I'I'li1 CONServacion

de frutos v verduras.

Antes de su colocacidn en las gavetas, conviene lavar con agua todas las
verduras (las mazorcas de maiz son una excepcidn) v separar partes inser-
vibles. como tallos v extremos, Pero no se desechen partes de apio que
puedan servir para aderezos o sopas.

Coldquense las verduras, hortalizas, tubéreulos y bulbos, todavia mojados,
en las gavetas Supervitalizadoras. En climas secos o inviernos frios conviene
ponerlos a remojo, antes de guardarlos. Las raices (ribanos, zanahorias, ete.)
alin necesitan mis humedad, por lo que habrd de echarse como cosa de
ung taza de agua. dentro de la gaveta Supervitalizadora, para evitar que
se resequen.

Los puerros y las cebollas tiernas, |ir:1fli|1.=' y lavadoes, se envolverdn bien
en |.|«']F'II"1 t'l]F"‘ri.Ul". ]!‘-.“-n.l '[ll" no El‘:‘”l"““lilll” sl 1-|nr.

Aungue las gavetas Supervitalizadoras estan disefados
especialmente para frutos enferos y verduras, también pueden
usarse para partes de ellos, como gajos de naranja, rajas de
melén, limones cortados, & incluso sobrantes de comidas, sin
cubrir.




Uso de los

Anaqueles de
la Puerta

El sitie ideal para lener a la visia ¥ o maono
miltilud de arficulos de use muy Frocuanio.

Facilmente se habrd dado vsted cuenta de la eran comodidad fue suponen
los anaqueles adosados a la misma puerta. Son el sitio ideal para colocar
muchos articulos que es conveniente tener siempre a la vista v al alcance
e la mano
El anaquel superior es el sitio méas adecuado para guardar huevos,
05 pequenos v botes de poco tamafio. Los botecitos de alimentos infan-
cabwer pertectamente en este anaquel,

El anaquel inferior (o anaqueles, si posee usted un modelo MA) ofrecen
un lugar ideal para la colocacidn de condimentos, muchas clases de alimen-
tos embotellados, empaquetados o en botes, v bebidas refrescantes. Son
muchos los articulos que !-I:l'-h' usted :I..II'-!’.‘i." &n esle ;1.'|;||||||-]_ -m-_ll;iﬂ 2R

gustos v preferencias personales,

Nota: Dada la rapida alteracidn de la leche (v alimentos infantiles), se
aconsc)a :II.II'Ij.II'l.s en el interior del ||-|';'i:_-:r'r-,|_.|-.|-_ donde la 1--r1|||1-[';||||.['.|.
tiene menoes -|--'i|.:|'|'||r||-_-',

Forma de Utilizar al Maximo el Espacio Disponible

Si posee usted un Kelvinator modelo MA, puede hacer espacio para botellas
altas o articulos voluminosos, simplemente retirando la mitad del anaguel
partido (viase ilustracidn inferior). Si su modelo es EA, |Il|r'ii|' obtener el
mismo resultado, sacando del gabinete una de las gavetas Supervitalizadoras
con su cubierta.

El modelo MA tiene ademds un anagquel de todo el ancho, de apoyo
variable, que puede transladarse a dos juegos de soportes situados a altura
diferente (véase ilustracidn inferior. derecha),

Su Ciclo Mégico Kelvinator esté provisto con un contacto para el enchufe
ide la mantequillera, situado en la pared interior trasera del gabinete. La
mantequillera de regulacidn termostitica puede usted adquirirla de su
proveedor como un aceesorio,

EL AMAQUEL AMCHO, MOWVIBLE,
(Modelo MA) puede opoyorse
en los sopertes superiores o en
les Inforiores, segdn los necesi-
dades de espacio.

EL MEDIO AMNAQUEL puede
quilarse para hacer mas espacio
para botellas altas y comestibles
voluminosos.




Preparaciron y Envasado

De Alimentos Antes de Colocarlos en el Refrigerador

| algunas indicaciones sobre la preparacidn v envase de los alimentos

olecarlos en el refrigerador, que seguramente le serdn de wtilidad:
En general, conviene gquitarles los envases, papeles, ete., con que vienen
cubiertos de las tiendas,
Deben limpiarse v lavarse las botellas, especialmente la parte por donde
vierten.
Los comestibles gue contienen agua deberdin cubrirse para conservarla
mejor v evitar ||..Ir|-r|IE-|l‘r|'l -El' lll“l'l'-_ |'_||-- .I'k||-|._| 1._!|||hi1l'r| a j'v-hu'ir |;|;

! IFTT AL ll"' e=Cari !|.| '-Fl|l||' |_j I'IIf||_'I':“|||||-|_I|_

Los alimentos de olor fuerte se guardarin en vasijas cerradas o envueltos
en papel encerado, para que no transmitan olores o sabores a los demis
alimentos.

Antes de colocar alimentos calientes en un refrigerador, se les dejara

enfriar hasta la temperatura ambiente,

Las slgulentes Iln'J!l acienes =¢ relleren a ciertos comestibles en |r.||'1i1'|||._lr.

Batidos. Gudrdense en vasijas cubiertas.

Frutos pulposos de grano pequeiio (fresas. grosellas, ete.) Se colocardin
esparcidos sobre un plato, cubiertos con papel encerado, v sin lavarse hasta
el momento en que vayan a consumirse.,

Mantequilla. Se pondri en vasija cubierta . . . 0 en la mantequillera Kelvina-
Lor, =1 |lll-l'l' Ii-Il'l| sl ACCeEsOrio.

Queso. Se guardard en recipicnte con tapadera. Una ligera capa de mante-
quilla fresea aplicada sobre la superficie cortada evitard se reseque.
Masa. Se pondré en recipiente hastante grande para permilir su expansidn.
Se cubrird con tapadera,

Huevos. Pueden guardarse en los anaqueles de la puerta. Las yemas sueltas
se conservaran flotando en agua, en vasija cubierta. Las claras deberin
guardarse en vasijas cerrada: herméticamente.

Pescade. Véase Conservacidin de Carnes (Pagina 8).

Alimentos congelados. Viase "Uso de la Cimara Congeladora™ (Pigina 6).
Frutas. Las de piel gruesa pueden conservarse en cualquier parte del
refrigerador. Las superficies cortadas de melones o agrios (naranjas, limones,
ete.) se cubririn con papel encerado. Las [rutas de piel delgada (uvas,
peras, ete.) neeesitan la humedad de las gavetas Supervitalizadoras.

Jugos vegetales y de frutas. =¢ conservarin en vasijas cubiertas.
Helados. Véase “Uso de la Cimara Congeladora™, piginas 6 v 14,

Jaleas, mermeladas y conservas de frutas. Se guardarin cubiertas con
tapaderas.

Sobrantes de comidas. 5S¢ conservarin en vasijas cubierias.




Manejo de Los

Discos
Reguladores

de su
LA DESCONGELACION “CICLO MAGICO" de su Kelvinoler se

KEL“IHAT“R efectda disriamente, de uno monera aulemdalica. Tamblén

puade descongelorse en cuolguisr momenio que s& deses,
con unao sencilla operacién

El sistema de descongelacién de su ""Cicle Magico"
g g

La descongelacidn del "Ciclo Migico™, producto de muchos aios de investi-
gacion de los ingenieros Kelvinator, es el método mis adelantado de des-
congelacion automitica que jamés se aplicd a un refrigerador domeéstico.
Sin usar elementos térmicos eléetricos, el sistema "Ciclo Magico™ le da una
descongelacidn mis rdpida, segura v ccondmica . . . [y conserva congelados
los alimentos, durante todo el tiempo en que se realiza la descongelacidn!

He aqui una exposicidn detallada de su funcionamiento:

Funcionamiento del''Cicle Magico'. La descongelacidn del "Cielo Magico™
estd completamente regulada por el disco de la in;|l||i1'|-|;|.. de los doz situados
sobre la congeladora, al frente del refrigerador. Este disco gira continua-
mente. En realidad, no es otra cosa que un reloj eléctrico, que da una
vuelta completa cada 24 horas. Los niimeros de la esfera corresponden a las
horas del dia v de la noche. Las 12 horas del dia tienen un fondo blanco.
Las doce horas de oscuridad, o de la noche, tienen fondo negro. No hay
mis que poner la esfera en la posicidn debida (como se explica mis adelante)
para que el refrigerador se descongele todos los dias autométicamente, sin
tener que preocuparse de ¢l en absoluto. Terminada la deseongelacidn su
Kelvinator vuelve antomaticamente al funcionamiento normal.

Manera de ""poner a hora' la esfera de descongelacion del Ciclo Magico.
Despues de conectar ef .r‘l:f.-"rll-"r'_rr“.llrlr a su toma de corriente, no .l'.lr.l_r Hieis i
girar lit n_'F;- ra de descongelacion (disco de fa r::l,l.lr.l'r'.l'rf-rl, haecia ln derecha,
haste que la hora del dia (o de ln noche) que sea en aguel momento, v que
estd grabada solire dicho disco. venga a coincidir con un punto blanco colocado
encima de la esfera. Es simplemente “poner a lae hora™ el relof descongelador.
Sen enal fuera esta hora, su refrigerador se descongelard todos los dias, auto-
miticamente, alrededor de las dos de la madrugada,

Si la corriente se desconecta o interrumpe, el
|'|~]-|j. naturalmente, se para Por lo tanto, al
restablecerse la corriente eléctrica, habrd que
poner a hora de nueve el reloj deseongelador,
de la manera indicada anteriormente.

MADA MAS SENCILLO que “poner o la hora' la esfora del
Ciela Magica: si su relej maorca las 10 de la mafiana, gire ol
disco hacia la derecha, hosta que los 10 del sector blance
estén eén linea con el punte blanco situads sobre la esfera. La
doscongelocion se efecivora diariomente a las 2 de la modru-
gada.




Preparatives para la limpieza. Cada vez que haya que realizar la limpieza
peritdica del refrigerador, habrd que descongelarlo previamente. Para ello
hastari eirar el diseo de descongelacidn hacia la derecha, hasta dar una
vuelta compléta, quedando en la misma posicidn de partida. La vuelta
deberd ser completa, para no afectar la hora de descongelacidn automéitica
diaria. Terminada esta operacidn la descongelacion empezard inmediata-
mente. v al fnalizar s¢ reanudard antomdticamente el funcionamiento

normal,

Nota. Ha=ia que el mecanismo refrigerante no esté en marcha, no se ||ui--l4-
descongelar. Sitiene dudas acerea de su funcionamiento, gire el disco
egulador Jde temperatura (disco de la derecha) hasta "Colder™. A menos
(que ¢l relrizerador esté extraordinariamente frio, e oird eOmo se ponec en
marcha ¢l sistema de refrigeracidn. Luego, vuelva el regulador de tempera-
tura a su eraduacidn anterior.

s completamente normal el gue puedan quedar dentro de la congeladora
le descongelar, algunas particulas de hielo, fijas o sueltas, de las
formarse sobre sus paredes. or lo tanto, al lumpiar el refrigera-
in sacarse estas particulas, si las hubiere. Para realizar esta

n mayor comodidad deberd girarse el regulador de temperatura
wion O™ (parada), una vez terminada la descongelacidn.
wma no habrd congelacién mientras se limpia la congeladora.

Al terminar la limpieza s valverd el regulador de temperatura a su gradua-

Bandeja de goteo. Hay una bandeja de todo el ancho del gabinete, cuya
bandeja estid suspendida bajo la cdmara de congelacidn. La handeja recoge
¢l agua de deshielo mientras dura la descongelacidn (de 10 a 20 minutos),
dirteiendola a un recepticulo de |||:1-|:-'n situade en el .tr|~51!l|1'| de ~I.|IH_1I'.
Esté recenticulo deberd estar siempre al fondo y al eentro de dicho anaquel,
inmediatamente debajo de la abertura de desagiie de la bandeja de goteo.
Habrd que vaciar periddicamente dicho recipiente,

El frio de la congeladora es tan intenso, que no es extraiio que se [ormen

nlacaz de hiele en la bandeg ||_r|[|,|||,|_||_ e de goted que hay debajo. Hahra

que X uminar dicha be |_|1|J|- i pe ||1l~|:|1 amenite, I|IJ:I1 !II! II|.1' 4'|. |'I]r |'=:- 51 ]II Lnene,
con un pano mojado en agua caliente. NO SE PONGA TODA LA BANDE
INTERCEPTORA DENTRO DEL AGUA, PUES PUDIERA D \NARSE EL
VISLAMIENTO. AL MOJARSE. En determinadas circumstancias también
el agua del recipiente de plastico podra helarse. No hay que extrafnarse de
ellos v para deshacer el hielo bastari ponerlo bajo un chorro de agua caliente,

En la pagina siguiente: Regulacion de la Temperatura




Regulacton de la Temperatura

Il.'||:_-- ratura de su l'\"|'.|||.||--| st II':'I-:I'l.I por ‘I||-I|i-r -il' -;‘Il- -ii-[lll-l-
tivas, Uno es el disco de la derecha, de los dos situados sobre la congeladora.
frente del gabinete. El otro es el aleron giratdrio insertado a la parte

trasera del interceptor (véanse ilustraciones al pie). He aqui edmo hay que
istar dichos reguladores para obtener la mixima economia v eficacia en

Cuvando no haya helados ni postre= congeladaos en la congeladora.
1. T .I|"Il;' -|| | |II e pnberceplord er I'-'--i<'ll:rl ".=.|III"'I.I“.

2. Pongase ¢l resulador a la temperatura deseada para el compartimiento

-|- |i.r|-:. = !'-|.|-|-' LA ||.|.-: -|I|- :.:-.||-_- antles '..||'i.-.- L4 | ||.:_|":||_‘|-'-_

hiimedo o cdlido habra que poner una graduacién mis [ria.

Cuando haya helados ¢n |

1. Mirquess el disec raduacion + loz conserve en el grado de

'?... Sl Daja -il 'I|-I-I.:-|-- a emperatura | ' ~'llfllil:||!||I|l'|I|ll ernera

cierrese. el alerdn del 1 iterceptor,
I -|.Ell-i-- "| :I!I'II;F |||-| R R ] "-I:-I n ||-|-i-'|-'-|| ”_|_|.|.-:--|_|”_ |.| |'!r.-|||,|q'||::|
del aire sobre la conpeladora aumenta. depositindose mavor cantidad de
humedad del aire en sus paredes. mientras que el compartimiento general

e enfria y reseca. La posicidn “abierta” va bien para tiempo edlido ¥ himedo

Cuando se sale de viaje o de vacaciones puede dejarse el regulador en
la graduacion de "Vacation™ (vacaciones) protegiendo asi los alimentos

mits resistentes a la alteracion. Las geaduaciones " Faeation™ v = Warmer”’
/ f S ered

no deherdn usarse cuando hava alimentos congelados en fo conpeladora. o

cuando ef gabinete contenga carnes freseas. hwevos o otros alimentos .f-'.r-' iimente

, y
alterables.

EL ALERON GIRATORIO de lo
parte posterior del inferceplor
puede ponerse an posicidn
Yabierfa'" o "cerrado'. Para
posar de posicién “'corrado™ o
“abjerta", sdquese ol interceptor
del gabinete, tirese hacia afuera,
ligeramaonte, del aleron, y dé-
jesele girar hocla abaje.




Munera de Conservar su KELVINATOR

Limplo y Resplandeciente

1. Descongele || i |r||I| a |||-||_|||||_||_ ira, como ge I'\.|!'|Jl H

iquen=e alimentos y bandejas de hielo de la
ngeladora.
Limpiese la congeladora con un paio hiimedo. Evitese
uzar borax u otra solucion alcalina fuerte.
{Juitese la escarcha formada sobre los paquetes de
alimentoz congelados. v vuélvaseles a colocar en la
congeladora. >
Pdngase de nuevo el regulador de temperatura a la graduacidn deseada.
Livense las bandejos para hielo en agua de jabén no demasiado caliente.
Enjudguense, llénense de agua clara, v ponganse a congelar. De esta
forma siempre podrd disponer de cubos nuevos, sin dejos de olores o
'.!}“'l"" '|" .lli“l"lll”'.
Limpiese el interceptor en la pila de la cocina. Quitensele las incrus-
taciones de hielo que pueda tener y limpiese bien eon un pafio mojado
en espuma diluida de jabon. NO SE SUMERJA EL INTERCEPTOR
EN EL AGUA, PARA QUE NO SE MOJE EL AISLAMIENTO,
Séquese con pano limpio v seco v pongase el alerdn deflector en la
posicidn deseada.
Después de sacar el interceptor, limpiese el deflector de aluminio
montado sobre la pared interior trasera del gabinete, quitindole el
hielo que poeda tener.
Pricedase lo mismo con los carriles laterales que soztienen la ban-
deja de goteo.
Saquense los alimentos v limpiese todo: paredes interiores, anaqueles
y gavetas Supervitalizadoras.
11. Vaciese el recepticulo del agua de deshielo y limpiese en agua tibia
jabonosa,
He agui como hay que limpiar las otras partes de su Kelvinator:
Anaqueles metalices. Deben sacarse, lavarse en agua jabonosa, enjua-
FATSE ¥ SCCATEE
Tnpas de las guverus Supervitalizadoras. Yéase bajo, “Limpieza de las
!rll'li- de Polvstvrene.
Interior de esmalte porcelana. Echense dos cucharadas pequenas de borax
o bicarbonato sddico en un litro de agua tibia. Evitese el usar jabdén o
limpiadores fuertes. No se dejen alimentos dcidos en contacto directo con
las superficies de esmalte poreelana, pues aunque e | interior del gabinete
sea a prueba de dcidos, su exposicion |.l|l.'!||]|..!.t|.|.|||| a la accidn del jugo de
limdn u otros deidos fuertes, podria llegar a afectar el acabado,
Partes de aluminio, guarnicién de crome. Dediqueseles los cuidados
corrientes en articulos construidos con estos materiales,
Partes de Polystyrene. Por regla general bastard lavarlas con agua tibia,
pudiendo usarse agua de ‘l.||||r| poco concentr ada. Esto es suficiente.
Exterior de Permalux. Umul ird resplandeciente con agua tibia jabonosa.
Luego =e frotard con un paino himedo y limpio vy se secard. El acabado
conservard el brillo por mas tiempo si se usan ¢l limpiador v cera Kelvina-
Lor. que lo |||||11 gEn conlra grasas., ill""h |1| [rutas, hl,ll: ||'I:*- ||i”i|'L]l 5. hume-
dad. ete. Dichos productos pues de adquirirlos de su prove wdor Kelvinator.
En las zonas himedas v |-|H\:|r|| as a la costa, el limpiador ¥ eera Kelvinator
son la mejor proteceion, Usense con [recuencia,

15




El Mecanismo Refrigerante

Esfera Polar

La Esfera Palar Kelvinoler esia goarantizada
per un plon de proleccién de 5 ofos. Esla
e1 lo mejor gorantia eserita de su perfecto
funclonomiente. De no ser ozl s& le reem-
plararia par aira nueva, sin goste algune,

dentro del periodo de cinco ofos.

La "Esfera Polar™ Kelvinator, el compresor que produce el frio, es un
MECATISITG pequenc pero dee gran potencia, ¥ de tan En*l't'-'l'h- diseno v
construccion que puede usted estar seguro de que le prestard inmejorables
servicios durante muchos afios, sin que jamis tenga que dedicarle aten-
cidn alguna, Esti encerrado en una resistente coraza de acero, sellada her-
méticamente, con lubrificantes para tiempo indefinido. El sello es tan
hermético que no deja pasar ni polve, ni aire, ni humedad,

Como cualquier otro motor, la Esfera Polar Kelvinator despide calor
cuando funciona. La corriente de aire caliente que asciende por la parte
posterior del refrigerador indica simplemente que su Kelvinator esté
funcionando normalmente,

St ocurriera alguna anormalidad en la corriente eléctrica o en el luncio-
namiento, la Esfera Polar Kelvinator tiene un dispositive protector que
corta anlomaticamente el circuito eléetrico durante unos minutos, resta-
bleciendo luego la corriente. Si la anormalidad continuara hasta el punto
de iniciarse la descongelacidn, deberan seguirse las indicaciones conteni-
das en la pigina 17.




lo desee, de su proveedor Kelvinator. Pero como

i.i- ||’l'.r'||-||.| sIEImpre gu
i

-il- |.| _|:|||||||.|||||.|-| |.:l|||||:l' =0 Aleo Iy -|':||_|'i]]|| I||JI'

8 [ ihle i la caus
||-|a--f M= ||:|--.i_1 risolvier. Crefmos nio -'-I.I|.I: -|| Ill.i- i --III,'*I'II|.I:II antes "i:
Estid ¢l regulador de temperatura en la graduaeidn "OR™ (parada)?

:Se ha fundido algdin fusible en la casa?

: ha soltado o aflojado el enchufe del corddn eléctrico de la toma de

corriente de la pared?

:Fstd obstruida la circulacidn del aire en el interior del gabinete, por

estar los anaqueles excesivamente cubiertos?

;Hav alguna aobstrucerén debajo del gabinete, o en el tubo de escape

posteriors

;Ha estado abierta la puerta del refrigerador por miis tiempo del
corrienie?

Si nada de esto ocurre v la anormalidad persiste, Hame a su proveedor
Kelvinator.

Para identificar el modelo de su refrigerador Kelvinator, cxamine el
rotulo de la |l._<rl'-| trasera del ;-_‘-.ltllrli".-" v ':I.1:-il'|i'. |In" ha 1): en el ze
encuentran el nimero del modelo v el ndmero de parte. El mimero de
serie de su Kelvinator estd contenido en una etiqueta metilica remachada
sobre la parte superior del condensador de chimenea, en la parte trasera
del gabinete (Flecha 2). Tome nota de estos ditos v comuniquelos a su
proveedor Kelvinator, cada vez que necesite sus servicios. Esta informa-
vidn le serd de gran utilidad para poder servirle mejor y mis ripidamente,
eligiendo la pieza o piezas precisas, ( uando haya que hacer recambios.
Cambios de lugar de su Kelvinater. Si hay que trasladar de lugar su
Kelvinator, los dos pernos de embarque del compresor (véase punto 4,
pigina 5) deberdn atornillarse fuertemente en los orificios inferiores. Se
1.u|,1.q'r;'i.r| 1| |,;.._ -r|'i|i4'i_||- _-1|_|||-:|'in.-|'q--. |'||.;1:||.|]|| naoe h.t}.‘l -[Ilr‘ maover ll:h‘h 1'[ I'I'fl'i-
gerador, Esto evitard dafios al mecanismo
refrigerante durante el traslado. Cuando
cambie de lugar, no deberi apoyarse el
refrigerador sobre su pared trasera (po-
dria dafiarse el condensador), sino sobre
gUS ij'm]u-_—- laterales. Hay un rdtulo en la
parte inferior trasera del gabinete, que da
instrucciones detalladas a este respecto.




Otros Magnificos Productos
Vea Uste

KELVINATOR

COCINAS ELECTRICAS KELVINATOR. Dhsfrute
u_\n:tl.lil|r|.|1_,-'|rrr.1pit[l::,l.1:|||'||r|.|i|.1.l|.]}'['lu|1:rl11jl.]
del procedimiento eléctrico con una hermosa
cocina Kelvinaror. El modelo ilustrado, “La
Cocinera Automitica®, cocina comidas com-
pletas sin tener gue cuidarse de ella; pre-
senta nuevos reguladores de calor Color-
matic ¥ nuevas hornillos con siete grada-
ciones de calor ulira rapido. Puede adqui-
Firse con I.IJ\ \.II.F'w NuUeEYos EIII:JI(FM J'.:L'”.!‘L'It:l‘!.
Todas las cocinzs Kelvinator son de ali-
sima calidad y le ahorran mucho tiempo ¥
trabajo. Una cocina eléctrica Kelvinator es
lo mas adecundao para su hogar.

CONGELADOR DOMESTICO KELVINATOR. H.u.-.a
mas productivo el dinero gasmdo en ali-
mentos con un congelador Kelvinator . . .
el congelador en gue ;uludl.' fhar por la insu-
|1r.'r.||1|1.:' \l.'_;.'_llr:n:l.u de su funcionamiento.
Entre sus caracteristicas se senalan: frio
ultra seguro en las cinco paredes, compar-
timiento especial de congelacidon rapidi-
sima, una esmnteria muy prictica para pas-
teles, luz indirecta interior (automiatica),
clerre ¥ soportes interiores para levanmr la
apa accionados automiaticamente con un
boton . . . A la venta en tamanos de 170,
255, 369 v 567 litros de capacidad.

CALENTADOR ELECTRICO DE AGUA KELVINATOR.
Goce las inmensas ventajas del calenta-
miento elécrrico del agua, limpio, seguro y
antomdtice, con un calenmdor elécirico Kel-
vinator. No tiene mas que girar ¢l grifo para
tener fodfe el agua caliente que gquicra y
siempre que la necesite. No hay que mani-
pular ninglin mecanismo . . . nada de llamas
ni superhcies calientes . . . Puede instalarse
en cualquier lugar de su casa. A la venta en

vos cilindrico v rectangular ¥ en gran
variedad de mmanos, parm ajustmrse mejor
a las necesidades de s hogar.

SECADOR ELECTRICO DE AIRE KELVIMATOR.
He aqui un nuevo aparato que le ahorrari
mucho dinero eliminando del aire el exceso
de humedad, y destruyendo el moho, la
herrumbre y la descomposicion, con todos
sus perniciosos efectos. Ideal para cunrtos
de lavado de ropas o de juego, sdtanos, ewc.

Conserva indefinidamente en buen esmdo
ropas, mpices y alfombras, instrumentos ¥
herramientas, articulos de piel, erc. erc. Se
conecta a cualquier toma de corriente
alterna de 115 voltios.

Vea nsted cowando guste todes estos
magnificos productos en casa de s
proveedor babitwal Kelvinator,
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Usos

AGUA: Agregue una gota de MICRODYN, por cada
uno a dos litros de agua y espere 20 minutos.

En garrafones de 18 litros de capacidad, llénelo con
agua de |a llave, agregue 10 gotas de MICRODYN y es-
pere 20 minutos.

VERDURAS, FRUTAS y LEGUMBRES: Despugs de fa-
varias normalmente en agua de {a llave, para quitar la
tierra y materias orgnicas adheridas, sumérjalas durante
15 minutos en un recipiente conteniendo ®ina solucién
de agua con -MICRODYN, en proporcién de 5 gotas por li-
trc.

PROCESOS [INFECCIOSOS EXTERIORES: Aplicar di-
rectamente MICRODYN sobre la parte afectada,

LAVADOS OFTALMICOS: Agregue dos gotas de Mi-
CRODYN en el lava-ojos y efectiie el lavado con agua tibia
en la forma usual,

PARA EL BEBE: a) En la tina de bafio del bebé, agre-
gue 10 gotas de MICRODYN y evite el contagio de enfer-
medades hidricas que el bebé puede contraer al tomar
agua contaminada de la bafiera.

b) Para esterilizar biberones y chupones, lavelos per-
fectamente en la forma usual v posteriormente sumerja-
los durante 15 minutos en un recipiente contenierdo una
solucion de agua con MICRODYN, en proporcidn de 5 go-
tas por litro,

PARA LA HIGIENE FEMENINA: agregue 25 gotas de
MICRODYN por cada litro de agua y efectie el lavado
en la forma convencional.

* MICRODYN NO ES DARINO PARA LA SALUD

* MICRODYN UNICO CON ACCION RESIDUAL

« MICRODYN ES MUY ECONOMICO

* UN FRASCO DE MICRODYN PURIFICA MAS
DE 1,000 LITROS DE AGUA.
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DEPOSITO. — Para ob-
ey mixima  calor,
manierga ol nlwl de
prirdles 88 # dephl-
e & mbs d¢ la mi-
tad,

(A} ESPARCIDOR DE
LLAMA —Fangrady: 8
oults Filimesite din-
dole wma ligeva werlia
hatly |8 derecha

(8] GALERIA.—Alarnl-
e la galeria hacly la
detecha para fijarla en
el depdtito ¥ hacia la
irquierds para guitaria

PARA INSERTAR MUEYA MECHA

Cuando aqguella parta
gale del portamecha de metal s= ha consumido o
el uso v la mecha ya I séqu
serte

Calentador.

1.—0ulie & Esparcider d¢ Llama (A}

2 —Lulte la Galerla (B haléndoly girar hacia la [rguierda

¥ —Coba |a mecha lods lo mis poslible con la llgve de afuale (D).
#4.—Sagoe la mecha wiada con w poriamecha ¥ Llrela

B—Tomé wna pucva mecka &6 carida, endererca | pustsl plegadss v 13-
o &l oflesador gque viene Seniro de la mecha

b —LCologee la mecha, con ln ponia rajads hacla abaje, sobee o tubo de
depdditn, Adephreie & ouf la raledors adargue lad doq roedas  den-
imdns gue scclonan o portmmecha. Fuoerce la mecha hecla shale ksiia
que las rerdas dentadas eoganchen e lot agujerca del portamecha de
matal. [S1 la mecha o (raba 3l hacer bajar db portamecha eilo
debird & que & has irabads sobre Bl imbo 48 deplsilc loa punilios
en ln parie soperior ded porlamecha. Haga preiidn en ol portamecha
pard dritrabariai)

T.—Baje In mecha toda lo peafble con la Hlave de ajunte (D)
B—=Vmelva o colocar la Galerla [B) hacléndola girar hacly la derscha toda

lo mit gue dd. Cexcidreie de goe Int roscar on ol fondo de la galerls
Hanien exaciamenie &n lad del depdiite

Q. —Suba [a mechs haita goe gquede pareja con ln parle soperfor del tubo
de m mecha (5 gueda dispareja, nivileln Jalanda hacia arriba el
|nde Bajs de la mechad. Corte con tiperas cualquier hilacka gue sobre-
iyloa de la mecha,

10.—Vueiva a colocar ol Esparcidor de Llama (A). Llene o) depislto ¥
dele guee o mecha se empape por varlos minuios antes de encenderia.

Para Mejores resultados use sblo Leaftimas
Mechas Perfection Nim. 500, con la marca
registrada del tridngulo rojo v el nombre

""Parfectidtn’' estampados en el material,

PARA LLENAR EL DEPOSITO

Incline hacla atrds o tambor supeclor vy tague ol deplsito. Alce o
tapin 5 lene o dephilie con peirdles didfanc de boena calldad., 50 & de-
piito entd Nens, la warilla en ol cestro del tapdn wobresaldrd onos 5 cma
del tapdn. Esta wpriila forma parie ol Indicador de combustible ¥y wm ba-
jando sepln e guema ol petrdlen, Voela o meler el depisito en ¢l calen-
tader, [ADVERTENCIA: Ui wils peirdieo diffanc; MO Jo memie con ga-
wiing ¥ ot combusiibiel

PARA EMCENDER EL CALENTADOR

1l—=on ln mecha baln megirese primero gque ol Ewparcider de Llama (A)
rlé firme eacima tubo de la mecha y que fa Galerla (B) exté bien
atorniliada

2—Tras de dejar gue la mecha e empape bien, suba Ia mecha con la reeda
de mano (D) hatts goe of esparcidor de llama fa deteoga (s forzas).

3 —Apligee en Maforo encendido ol COSTADD de la mecha EN DIFERENTES
3Ll

A ==Clerre ol Caleniador v cercifrese de gue o cerrojo e<td poecio.  ED ce.
rmaja de swequridad deberd segurarie balo of talienie Imferior. Si o ca-
snlador Usw cermje de reorle, compriebe gue wile a |a pealcidn
cfrrada

5—A los poted minuter o calenisdor eslard funcionands a toda [lama, que
e1 b3 que w debe wnar

PARA EXTINGUIR LA LLAMA

Baje la machy cuanis dsa poilbbe, Edto permiticd gue e ecpareidar
de |lama calga sobre &l luba de la mecha v apaque fa Ilamm

PRECAUCIONES PARA GUARDAR

Cuando nd W@ vaya & war & calestador duranle = met o mds, vacle
ol depdiilc y guarde ¢ calentader oo wn logar seco, 5i existe peligro de
pridacisn, o depdiito ¥ o0 Wwmbored de atere deberin prolsgeris unidndobes
una ligera capa e acedtle delgado

PERPECTEEEN

Division of Hupp Corporation.

Camo. abtener bos Mejores Resublados |
de su Calentador “Perfection’”’,

| —Mantenga limpias las perforaciones
de la Galerfa.
Mantenga laz perforaciones de la galerfa [bres de hilachas y
mugee, (impldodolas con um pafo cosi todos fes dizs. Al L3
parie lay perforachoneés e reduce la provisitn de alre, hachendo
mue ol calemtador eche humo,

2.—Mantenga Limpio el Esparcidor de Llama.
Con um cepillo dure Hmple lodas las perforaciomes, ¥y con um
cuchille remueva el carbdn del reborde comtra el goe topa la
mecha,  Mire al trasluz e esparcidor de Hama pama comprobar
que lodas las perforaciones estén limples ¥ ablerias,

3.—Mantenga Limpio el Tubo de la Mecha,
Quite los residucs de carhdn gque tengs ln parte superior del
twbo de In mecha, pasindole un pafip,

4 —Limpie la Mecha todos los Dias.

50 se usa e calentador diariamente, [impie fa mecha  todos
los dias, Quite e esparcidor de llama y suba fa mecha hasta
que guede parela com [a parte superior del twbo. Quite ol
hollln com wn pafle, Asiente e resto de lm mechn umiforme-
mente con o dedos

jO0! Mo defe ouve & caleniador sueme lode ol combusiible.
Cada wer gque esto sucede sé consmme como medio centimetrs
de mecha  Use sdlo legitimas Mechas Perfection  Nim. 500,

5.—Haga quemar el Calentador a toda Llama.
Esie caleniador estd becho para guemar a tody fHama ¥y me
bechard hemo sise usa pelrles didfane pero ¥ sl la mecha,
galeria y esparcidor de Hama estin limplos. Basta ssbir al
mdxima la mecha sin ferzar.  (Nuncs oul'e @l esparcidor de
Hama (A) para entender la mechs)

b6 —Proporcione Bastante Aire Puro.
Lot calentadores Perfection gqueman muchos clentos de  Bitros
e aire por cadn il de pelrddes. Cuando s8 use en of baflo
o cualquier sitio peqoefo, dee [ pesrta entréableria para ad-
mitkr alre pura, Segldn péds por & calentador es caleniade,
La falta de aimt puro camard que o calentador eche hamo,

1.—Use Petrélec Didfane.
Use atla petrdies didfene d¢ beeha calldad. Jamis méxlels
con gasoling, por poca gue wed.  Comiisne vatiar de& Wwei &
cuando e depdito vy wvolverlo a MHemar conm peirdleo fresco.
Eslo protegerd el depdsilo y el porta mecha contra cormosidn
¥ axidacidn

INDUSTRIES

Cleveland 4, Ohio, U 5_A.

Fabricantes de:
Estufas para Cocinar: Eléctricas, de Gas y de Petrélea - Hornos Portéfiles - Acondicionadores de Aire -
Calentadores de Agua - Calefactores por Aire . Calentadores Portétiles -
Caloriferos Eléciricos, de Gas y de Petréleo . Calefaccién Central.

REPRESENTANTES EXCLUSIVOS PARA MEXICO:

Representaciones Linage, S. A.

Apartado Postal 327

Puebla, Pue:




INSTRUCCIONES ESPECIALES

Antes

de Encender

el
Calentador
por

Primera Vez

{ADVERTENCIA!

an un wvehiculo o embarcacién
da el calentador mientras esté en mo-

f scirse un incendio grave,




Esmalte de Porcelana
PERFECTION

de la més alta calidad
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Calentadores

Instantdneos

HELVEX




Presentamos con orgullo nuestro
calentador instantaneo de agua
para gas butano o propang, marca
HELVEX, equipado con piloto
termoeléctrico de seguridad.

El calentador instantaneo, marca
HELVEX, es el mejor calentador
de agua a base de gas, pues
ademdéis de ser completamenie
automatico y de estar equipado
con varios dispositivos de segu-
ridad que permiten que el aparato
trabaje siempre sin ningdn peligro,
85 muy econdmico, ya que usa
gas Unicamente, mientras se esté
utilizando agua caliente de alguna
de las llaves alimentadas por él.

Su uso es ideal para residencias,
casas de campo, departamentos,
atc.,, pues da agua caliente al
instante y en cantidades ilimitadas,
ya que calienta el agua al paso por
el calentador, permitiendo asi que
todas las personas de la familia
puedan bafarse consecutivamente y sin tener que esperar. Esto se logra, al
no existir un depdsito de agua que se tenda que volver a calentar.

A pesar de ocupar un espacio muy reducido, puede surtir agua caliente a
toda la casa, alimentando las llaves de servicio de los bafios, cocina vy
cuarto de lavado.

Basta abrir cualquiera de la llaves de agua caliente, para que automatica-
mente s& prenda al quemador y caliente el agua al instante y durante todo
el tiempo en que la llave permanezca abierta, apagandose, automaticamente
también, al cerrar ésta.

Entre los dispositivos de seguridad que hacen que su funcionamiento no
presente peligro alguno mencionaremos:

a) Dispositive termoelécirico de seguridad, que cierra automaticamente el
paso de gas cuando por cualquier causa se apague el piloto.

b} Dispositive especial que, al faltar el agua, cierra autométicamente el
paso de gas al quemador impidiendo gue el calentador pueda desoldarse.

c) Dispositive que regula el paso de gas y que evita que pueda existir un
exceso de gas en el quemador, cuando la presion de éste en los tangues,
sea muy grande,




Botdn para abrir &l paso de gas
al piloto
Quemadaor del pilato
Tornille regulsdar del agua
Venturi
Filtro de agua
Charola
Tornillo regulador del dispositiva
de Ignicién
Entrada de agua iria
Entrada de gas
Salida de agua callente

11 Conexidn para medir la presidn
on el quemadaor

Wista interiar del calontador

INSTRUCCIONES PARA EL FUNCIONAMIENTO
DEL CALENTADOR HELVEX

a) Operacion de encendido

Despues de revisar que estén abiertas las vélvulas que regulan la entrada

de gas y de agua fria al calentador, empuje el botén que abre el paso de gas
al piloto (No. 1) y encienda el quemador del
piloto (MNo.2). Después de 30 segundos
aproximadamente, el pilote debe quedar
encendido al soltar el botdn. El aparato se
encuentra ya listo para usarse,

Si hay aire en las tuberias de gas, serd
necesario esperar a que el aire sea desalo-
jado, antes de que el piloto permanezca
encendido.

b) Operacion de apagado

Para apagar el aparato cierre la valvula que
regula la entrada de gas o simplemente
apague el piloto. El dispositivo termoeléc-
trico HELVEX de seguridad cerrard auto-
maticamente la entrada de gas al calentador.
Si después de apagado se guiere volver a
usar, procédase segln a).




INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION
DEL CALENTADOR HELVEX

Para obtener un buen funcionamiento del calentador instantaneo para gas
marca HELVEX, es necesaric que su instalacién reuna las siguientes
condiciones:

.- Lugar para la instalacién

El calentador puede instalarse en cualquier lugar de la casa, pero es re-
comendable que se instale lo mas cerca posible del punto donde exista el
mayor consumo de agua caliente o donde ésta se necesite a la mayor
temperatura, tomando en cuenta que:

a) El calentador HELVEX, al igual que todos los aparatos que funcionan a
base de gas, debe instalarse en lugares bien ventilados y de preferencia en
cuartos con un volumen de aire no menor de 20 metros cabicos. Si por
alguna razon, es necesario instalarlo en cuartos de un volumen menor, es
necesario poner una chimenea (Ver parrafo CHIMENEA) y agujeros de
ventilacién en ventanas y puertas.

b) La parte inferior del calentador debe estar por lo menos 15 em. arriba de
cualgquier superficie horizontal.

Il.- Tuberias de agua

a) La tuberia de agua fria debe tener un didmetro minimo de 19 mm, (3/«")
¥ venir directamente del tinaco al calentador, es decir, sin alimentar ningdn
ramal en su trayecto que pudiera disminuir la presidn del agua a la entrada
del calentador.

b) La tuberia de agua caliente, o sea, la que sale del calentador para alimen-
tar las llaves de agua caliente, deberé tener un didmetro de 19 mm. (3/+'"") en
la conexion de salida y deberd procurarse que sea lo mas corta posible
(distancia entre el calentador y las llaves) para evitar pérdidas de calor a
lo largo de la tuberia.

c) La entrada de agua fria estd a la izquierda del calentador (visto de frente)
y la salida de agua caliente a |a derecha.

d) Se recomienda la instalacién de una vélvula a la entrada del agua fria,
para cerrar la alimentacion de ésta en caso necesario.

e} No necesita jarro de aire.

I1l.- Presion de agua

a) La diferencia de altura entre la base del tinaco y la salida de agua caliente
por alimentar instalada a mayor altura (generalmente la regadera del piso
superior) debe ser de dos metros como minimo, es decir, 0.35 kg fcm?.

b) La presion méaxima del agua no deberd ser mayor de 10 kg fem? (150 libras
por pulgada cuadrada). En caso de ser mayor, HELVEX, S. A., puede surtir
calentadores adecuados a la presidn que se solicite.




IV.- Instalacion de gas

a) Cuando la distancia del calentador al equipo de gas sea de & metros o
menos, la instalacién de gas deberd hacerse con tubo de cobre con
un didmetro minimo de 10 mm. (*/¢"). Cuando la distancia sea mayor,
deberd usarse tubo de cobre de 13 mm. (*/2"") de diametro, 0 mayor.

b) El regulador del equipo de gas, debe tener una capacidad minima de
1.4 m* por hora (50 pies clbicos por hora) y dar una presion de gas a la
entrada del calentador de 30 g/cm® como minimo.

c) Se recomienda la instalacién de una llave de paso en l|a tuberia, que
permita cerrar el paso de gas al calentador.

V.- Chimenea

La instalacidn de una chimenea que facilite la salida de los gases, producto
de la combustion, es indispensable cuando el calentador se instale en
cuartes con un volumen de aire menor a 20 m?, o que estén mal ventilados.
Enlos demés casos no es indispensable, perorecomendamos su instalacidn,
pues ademds de sacar los gases fuera de la habitacidén, mejora el tiro del
calentador.

En caso de instalarla, el tubo de la chimenea debera tener el mismo diametro
que la parte superior del difusor colocado arriba del calentador. Ademas,
antes de cualquier desviacion, debera tener una longitud de tubo vertical
igual a por lo menos dos veces el didametro del tubo. La salida de la chimenea,
deberd estar alejada de areas de alta presion.

SERVICIO ¥ MANTENIMIENTO DEL CALENTADOR HELVEX

El calentador HELVEX estd construido para dar un servicio satisfactorio sin
ninguna atencian, durante muchos afos de servicio normal. Sin embargo,
la existencia de impurezas en el agua o en el gas ocasionardn que necesite
una limpieza pericdica. Para ello:

a) Filtre de agua. — Todo calentador HELVEX estd provista de un filtro
especial para agua colocado a la entrada de agua fria en &l calentador
{Mo. 5 en la vista interior del calentador y No. 62 en el corte seccional de las
partes). Cuando el agua trae en suspension arena, basura, impurezas, etc.
como sucede en las casas recién terminadas en las que el agua las arrastra
¥ que por los trabajos efectuados en la obra se encuentran en las tuberias
o en los tinacos, este filtro puede taparse ocasionando asi, que por falta de
presian, el calentador deje de funcionar. Para limpiarlo, ciérrese la valvula
gue regula la entrada de agua fria al calentador y sdquese el filiro desatorni-
llando la tuerca pintada de azul. No se limpie con un instrumento duro,
pues éste podria danar la tela de alambre de que estad construido el filtro.
En la mayoria de los casos, la simple presién de un chorro de agua es sufi-
ciente para limpiarlo.




b) Quemador y piloto. — Las impurezas en el gas ocasionardn que sea
necesaria la limpieza del quemador y del piloto. Tanto el piloto como las
pipas del quemador deberdn limpiarse periodicamente, de preferencia por
un experto en aparatos de gas, y en la misma forma que los quemadores de
todos los aparatos que funcionan a base de gas.

Seccion de gas
Tubo guia
Confrapaso vilvula

& Lth

Enfrénte da §
Resorte vilvula gas
Taornillo fijadar
Guia
Ejie
Rondansg
Tope dal botdn
Rasorie del Botdn
Botdn
Resorie de valvula suxi-
[
Valvula auxiliar
Accesorios valvula
Empague
Tuerca con asiento
Lugar para magneto
Exterior cAmara
Walviula de seguridad
Soporte del magneto
Elemania termoaiectrico
Parfe central del gue-
mador
Barra del guemadaor
i Rondana
Tuerba barra gquemador
| Sujetador
Perno
Tuerca MG
Sujetador piloto
Termopar
Tornillo
48 Tuberia piloto
0 Soladado a 48
) Tuerca '
Capuchén
Tubo mezclador
Liama del guemadar
Orificio de 52
Tubo para alargar
56 Quemador del plloto
58 Alambre de metal
80 Parte inferior de la sec-
cidn de agua
Anillo soldadao
Filtro de agua
Tapdn para drenar
Roendana
Tarmilla regulador
Tuarca
Rondana
Wenturi
Parte superior de la sec-
cion de agua
a 77 Dispositivo de igni-
cidn lenta
Tugrca
Caja topa
1 vy B2 Disco y eje de Ia
valvula de agua
Cubiarta
Resorte
5 Tudrén
Dialragma
Tarnlllos
Seccion vertical de las partes principales BE v E9 Soporie
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Datos tecnicos

Calor producida . . . i v v v o+ » 280 kcal/min

Presion minima de agua ; ; . . D035kgfem?

Presién méaxima de agua . | Are T . 10 kgfem? (150 lbs[in®)
Presién minima de gas e ey s e g Y

Presion de gas en la bateria del quemador <« 2 glemt

Consumo normal degas . . . . . ., . .« 25 g/min

Rendimiento:

Its. por minuto Aumento de temp. en ° C

Ejemplo: Si el agua entra a 20° C y estdn pasando 12 litres por minuto, el
agua saldré a 47°C

GARANTIA

Garantizamos que nuestro calentador instantanao para gas, marca HELVEX,
ha sido disefado cientificamente para dar un servicio satisfactorio siempre
que su instalacion reuna las condiciones necesarias y nos comprometemos
a reparar, sin cargo alguno para el cliente, cualquier descompostura gue
por defectos de fabricacion, tenga durante los dos primeros afios de uso
normal.

Esta garantia sera efectiva dnicamente, cuando los sellos que impiden
retirar la cubierta del calentador estén intactos o hayan sido retirados por
alguno de nuestros empleados o por alguna persona especializada y autori-
zada por nosotros para ello.

Mantendremos, ademés, un departamento de servicio con técnicos especiali-
zados y con las refacciones necesarias para atender y resolver cualquier
problema que duranta la instalacion o uso del calentador se presente.

Atentamente

HELVEX S. A.
Mardo 232, Méxica 4, D. F.
Tel. 16-54-61




X : Entrada de agua fria 3/4" : 19 mm.
Z : Salida de agua caliente 3/4" : 19 mm.
¥ : Entrada para gas 3/8" : 12 mm. &

Presion de agua: La diferencia de alturas entre el tinaco y la llave de agua
mas alta, debe ser de 2 metros como minimo.
Presion maxima: 10 kg. (150 Ibs)

CALENTADOR “"HELVEX"™

FABRICADO SEGUN PATENTE SUIZA (SOHA)

De venta en:




DIRECTIONS

FOR USING

THE YALE COMBINATION LOCK

Manufactured by
The Yale & Towne Manufacturing Co.

STAMFORD, CONN.

Yale Nos. 0402 — OC5M — OC7M

Always try a new combination several times before closing
the safe door, to make sure that no error has been made,

OPENING MARK Never use any violence with the
o Tl lock. When using the combination
: do not whirl dial around, but turn

quietly and steadily,

TO OPEN: Turn the dial slowly
and stop accurately on the numbers.
If you turn past any number, begin
again with the first number,

TO CLOSE: Turn dial five full
revolutions to the RIGHT a9~y
but do not jerk or whirl dial.

i NEW COMEINATIONS: Keep
Oembantion Dinl & Tive a memorandum of the combination

Fero (0) on Dial in Ll a ot 3
with Optatag MALk oo Hing lest you forget it and be locked out.




TO UNLOCK: When set on THREE numbers:

Turn RIGHT g»~ stopping when FIRST No. (
the FOURTH time to mark at top of dial ring

Turn LEFT ,—#& stopping when SECOND No. (
the THIRD time to mark at top of dial ring.
'_rl_li_n RIGHT g~y stopping when THIRD No. ( } comes
SECOND time to mark at top of dial ring.
Turn LEFT e slowly to unlock. "

When set on TWO numbers:

Turn LEFT %% stopping when FIRST Nao. ( ) comes the
FOURTH time to mark at top of dial ring.

Turn RIGHT g~ stopping when SECOND No. ( ) comes
the SECOND time to mark at top of dial ring,

Turn LEFT ,—%& slowly to unlock.

When set on ONE number:

) comes

) comes

the

Turn RIGHT g~ stopping when the number comes the
FOURTH time to mark at top of dial ring,

Turn LEFT %% slowly to unlock.

The washers placed between the tumblers are bent slightly to
give friction. Do not flatten them.




TO FORM A NEW COMBINATION OF THREE NUMBERS.

(For Example: 10-20-30.)

Take out the two screws in the back of lock and remove the lock
cover with the tumblers attached. Spring off the wire snap-ring and
remove all tumblers and washers. On the back of each tumbler there
is a number 1, 2 or 3, showing the order of replacing tumblers on the

Take tumbler No. 1 andsre-
move its inner disc by pushing it
up from the outer ring. Then re-
set this disc in this ring in such
a manner that the first number
(10) you have selected ..ll! COMme
ppposite the mark on the inner
disc. Then push the disc down
snugly into the 1jn until the
surfaces are EVEN and replace
this L‘r'n!!_.lhln_ tumbler No. 1 on

;Uh.ELF_E the .]'H.IFLII::.'.{TI'E'Jl'I.'l".I_'I.i. face up-

ward) and put a washer over it.

Operate same way with tumbler No. 2, setting it on your second
r 1207 and place it on the post-and put a washer over it.- Then
vith tumbler No. 3, 1 ising (30) your third number, and

is tumbler on the post.
ap-ring over the post, to hold tumblers down, and
then examine carefully lu see that the graduated face of each tumbler
is at the top and that the two washers and the snap-ring are ir
position.

Write down your combination numbers lest you forget the num-
bers and be locked out.

Now, with your safe door OPEN, throw the door bolts into the
locked position—then turn your lock dial till the lock-holt dogs the
door-bolts. Then replace the cover. with the tumblers attached, and
put back the screws securely. Tf curh Hoesn™t go down snugly against

the ].!d case, then your LOCK BOLT is not thrown forward—turn
the dial a little bit,

TO FORM A COMBINATION OF TWO NUMBERS.

5-:'1 tumblers Nos, 1 and 2 on the first number of the combination,
and No. 3 on the last.

IF ONE NUMBER IS DESIRED.

Set all three tumblers on the same number,

THE YALE & TOWNE MFG. CO.

Bank Lock and Inspection Dept.
Stamford, Conn., U. S. A,




THE YALE & TOWNE MFG. Co.

STAMFORD, CONN., U. 8. A.

The Yale Products

Yale Cylinder Locks
Xale Deadlocks, Deadlatches, Springlatches
Yale Padlocks
Yale Builders’ Hardware
Yale Cabinet Locks
Yale Trunk Locks
Yale Bank Locks
Yale Safe Deposit Locks
Yale Prison Locks
Yale Post Office Lock Boxes

Yale Door-closing Devices
Yale Chain Blocks
Yale Electric Hoists







Presentamos con orgullo nuestro
calentador instantaneo de agua,
para gas bulano o propano, marca
HELVEX, equipade con piloto
termoelectrico de seguridad,

El calentador instantaneo, marca
HELVEX, es el mejor calentador
de agua a base de gas, pues
ademds de ser completamente
automdético y de estar equipado
con varios disposilivos de segu-
ridad que permiten que el aparato
trabaje siempre sin ningdn peligro,
85 muy econdmico, ya que usa
gas unicamente, mientras se esté
utilizando agua caliente de alguna
de las llaves alimentadas por él.

Su uso es ideal para residencias,
casas de campo, departamentos,
etc., pues da agua caliente al
instante y en cantidades ilimitadas,
ya que calienta el agua al paso por
2l calentador, permitiendo asi que
todas las personas de la familia
puedan bafarse consecutivamente y sin tener que esperar. Esto se logra, al
no existir un depdsito de agua que se tenfa que volver a calentar.

A pesar de ocupar un espacio muy reducido, puede surtir agua caliente a
toda la casa, alimentando las llaves de servicio de los bafios, cocina y
cuarto Qe 5<'I'1'.=!||'|l.'_.-

Basta abrir cualquiera de la llaves de agua caliente, para que automatica-
mente se prenda el quemador y caliente el agua al instante y durantie tode
el tiempo en que la llave permanezca abierta, apagandose, automaticamente
tambien, al cerrar ésta.

Entre los dispositives de seguridad que hacen que su funcionamiento no
presente peligro alguno mencionaremos:

a) Dispositivo termoeléctrico de seguridad, que cierra automaticamente el
paso de gas cuando por cualguier causa se apague el piloto.

b) Dispositive especial que, al faltar el agua, cierra automaticamente el
paso de gas al guemador impidiendo que el calentader pueda desoldarse.

c)} Dispositive gue regula el paso de gas y que evita gue pueda existir un
exceso de gas en el guemador, cuando la presién de éste en los langues,
seda muy grande.




Botdn para abrir gl paso de gas
el plloto
Quemador dal piloto
Tornllle regulador del agua
Venluri

5 Filire de agua
Charola
Tarnllle regulador del dispositive
de lgnicidgn
Entrada de agua fria
Entrada de gas
Salida de agua calienta

1 Conexidn para medir la presidn
en el guemadar

Vista interlor del calentador

INSTRUCCIONES PARA EL FUNCIONAMIENTO
DEL CALENTADOR HELVEX

a) Operacidn de encendido

Despues de revisar que estén abiertas las vélvulas que regulan la entrada

de gas y de agua fria al calentador, empuje el botén que abre el paso de gas
al piloto (No. 1) ¥ encienda el quemador del
pilote (No.2). Después de 30 segundos
aproximadamente, el piloto debe quedar
encendido al soltar el botén. El aparato se
encuentra ya listo para usarse.

Si hay aire en las tuberias de pas, serd
necesario esperar a que el aire sea desalo-
jado, antes de que el piloto permanezca
encendido.

b) Operaciéon de apagado

Para apagar el aparato cierre la valvula que
regula la entrada de gas o simplemente
apague el piloto, El dispositivo termoeléc-
trico HELVEX de seguridad cerrard auto-
méticamente la entrada de gas al calentador.
5l después de apagado se guiere valver a
usar, procédase segln a).




INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION
DEL CALENTADOR HELVEX

ira obtenar un f ionamiento del calentador instantaneo para gas
marca HELVEX, es necesario que su instalacién reuna las siguientes

ndicione

l.- Lugar para la instalacion

El calentador puede instalarse en cualquier lugar de fa casa, pero es re-
ymendable que se instale 185 cerca posible del punto donde exista el
mayor consumo ¢ igua calien 0 donde esta se necesile a la mayor

mperatura, tomando en cuenia gue:

entador HELVEX, al igual que todos los aparatos que funcionan a

, debe instalarse en | ires bien ventilados y de preferencia en

iartos con un v nen de aire no menor de 20 metros clbicos. Si por
gdlguna razon, @8 necesano instalarlo en cuartos de un volumen menor, es
iecesario poner una chimenea (Ver parrafo CHIMENEA) v agujeros de

acion en ventanas y puertas.

b} La parte inferior del calentador debe estar por lo menos 15 cm. arriba de

cualguier superficie horizontal

Il.- Tuberias de agua

@) La tuberia de agua fria debe tener un didmetra minimo de 19 mm. 3/+7)
¢ venir directamente del tinaco al calentador, es decir, sin alimentar ningdn
ramal en su trayecto que pudiera disminuir la presion del agua a la entrada
del calentador.

b) La tuberia de agua caliente, o sea, la gue sale del calentador para alimen-
tar las llaves de agua caliente, debera tener un diametro de 19 mm. (*/«"') en
a conexion de salida y deberd procurarse que sea lo mas corta posible
(distancia entre el calentador y las llaves) para evitar perdidas de calor a
o largo de |la tuberia

c} La entrada de agua fria estd a la izquierda del calentador (visto de frente)

¥ la salida de agua caliente a la derecha.

d) Se recomienda |la instalacién de una valvula a la entrada del agua fria,
para cerrar la alimentacion de ésta en caso necesario.

&) No necesita jarro de aire.

I1l.- Presion de agua

a) La diferencia de altura entre la base del tinaco y la salida de agua caliente
por alimentar instalada a mayor altura (generalmente la regadera del piso
superior) debe ser de dos metros como minimo, es decir, 0.35 kg fem?®.

b) La presion maxima del agua no debera ser mayor de 10 kg/em® (150 libras

por pulgada cuadrada). En caso de ser mayor, HELVEX, §. A., puede surtir
calentadores adecuados a la presion que se solicite.




IV.- Instalacion de gas

do la distancia del calentador al equipo de gas sea de 6 metros o
la instalacion de gas debera hacerse con tuho de cobre con
in didgmetro minimo de 10 mm, (*f+"'). Cuando la distancia sea mayor,

deberd usarse tubo de cobre de 13 mm. (/") de diametro, o0 mayor.

b} El regulador del eguipo de gas, debe tener una capacidad minima de
por hora (50 pies clbicos por hora) v dar una presion de gas a la
del calentador de 30 g/cm?® como minimo.

c¢) Se recomienda la instalacion de una llave de paso en la tuberia, gue
parmita cerrar el paso de gas al calentador

V.- Chimenea

stalacion de una chimenea gue facilite la salida de los gases, producto

de la combustion, es indispensable cuando el calentador se instale en

cuartos con un volumen de aire menor a 20 m?, o que estén mal ventilados.

1ds casos no es indispensable, pero recomendamos su instalacidn,
demds de sacar los gases fuera de la habitacidn, mejora el tiro del

zntador.

En caso de instalarla, el tubo de la chimenea deberd tener el mismo diametro
gue la parte superior del difusor colocado arriba del calentador. Ademas,
antes de cualguier desviacidon, deberd tener una longitud de tubo vertical
gual a por lo menos dos veces el diametro del tubo, La salida de la chimenea,
debera estar alejada de areas de alta presidn.

SERVICIO ¥ MANTENIMIENTO DEL CALENTADOR HELVEX

El calentador HELVEX estd construido para dar un servicio satisfactorio sin
ninguna atencién, durante muchos afos de servicio normal. Sin embargo,
la existencia de impurezas en el agua o en el gas ocasionardn que necesite
una limpieza peridgdica. Para ello:

a) Filtro de agua. Todo calentador HELVEX estd provista de un filtro
especial para agua colocado a la entrada de agua fria en el calentador
(No. 5 en la vista interior del calentadaor v No. 62 en el corte seccional de las
partes). Cuando el agua trae en suspension arena, basura, impurezas, etc.
como sucede en las casas recién terminadas en las que el agua las arrastra
y que por los trabajos efectuados en la obra se encuentran en las tuberias
o en los tinacos, este filtro puede taparse ocasionando asi, que por falta de
presion, el calentador deje de funcionar. Para limpiarlo, ciérrese la valvula
que regula la entrada de agua fria al calentador y saquese el filtro desatorni-
llando la tuerca pintada de azul. No se limpie con un instrumento duro,
pues este podria danar la tela de alambre de que esta construido el fillro.
En la mayoria de los casos, la simple presion de un chorro de agua es sufi-
ciente para limpiarlo.




b) Quemador y piloto. — Las impurezas en el gas ocasionardn que sea
necaesaria la limpieza del quemador y del piloto. Tanto el piloto como las
pipas del guemador deberdn limpiarse periodicamente, de preferencia por
un experto en aparatos de gas, y en la misma forma que los quemadores de
tedos los aparatos que funcionan a base de gas.

Seccldn de gas
Tubo guia
Contrapeso vilvula
Vilvula de gas
Enfrente de &
Resorie vilvula gas
Tarnilio fijador
Guia
Eje
Tubo gas piloio
Rondana piloto
Resorte del botdn
Boldn
18 Fr_-sorte de vilvula suxi-
iar
20 Viélvula auzillar
21 Accesorios vilvula
22 Empague
23 Tuerca con asiento
28 Lugar para magneto
27 Exterlor cdmara
28 Viélvula de seguridad
30 Soporte del magnato
32 Elemento termosléctrico
36 Parte central del que-
madar
a7 Barra del guemadar
38 Rondana
40 Tuerca barra quemador
41 Sujetador
42 Permo
43 Tuerca M B
44 Sujetador piloto
45 Termopar
46 Tornillo
48 Tuberia piloto
48 Soldado a 48
50 Tuerca "
51 Capuchdn
52 Tubo mezclador
53 Llama del guamadar
54 Orificlo de 52
55 Tubo para alargar
56 Quemador del piloto
58 Alambre de metal
Parte inferior de fa sec-
cidn de agua
Anillo soldado
Filtro de agua
Tapdn para drenar
Rondana
Taornlllo regulador
Tuerca
Rondana
WVenturi
20 91 92 897 Parte superior de la sec-
! - cifn de agua
a 77 Dispositive de igni-
cidn lenta
Tuerca
Caja topa
; 81 y E2 Disco y eje de |a
83 94785 85  vélvulade agua
Cubierta
Resorte
53 Tuerca
Diafragma
87 Tornlllos
Seccidén vertical de las partes principales B8 y B8 Soporte
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Datos tecnicos

Calorproducide . . .. ... ... .. .. .. 9280kcal/min

Presion minima de agua . ‘ . 0.35 kgfcm®

Presién méximadeagua . . . . . . . .. . . . 10kg/em? (150 Ibs/in%
Presion minima de gas . v v 3igfom?®

Presidn de gas en la hatﬂrm ueJ quernador iw e v HMgfem?
Consumonormaldegas . . . . .. .. .. .. 25q/min

Rendimiento :
Its. por minuto Aumento de temp.en * C

5 60
[ 45
H, 35
10 30
12 25

Ejemplo: Si el agua entra a 20° C y estdn pasando 12 litros por minuto, el
agua saldrd a 45°C

GARANTIA

Garantizamos gu2 nuestro calentador instantaneo para gas, marca HELVEX,
ha sido disefado cientificamente para dar un servicio satisfactorio siempre
gue su instalacion reuna las condiciones necesarias y nos comprometemos
a reparar, sin cargo alguno para el cliente, cualquier descompostura que
por defectos de fabricacion, tenga durante los dos primeros afios de uso
normal.

Esta garantia serd efectiva Gnicamente, cuando los sellos que impiden
retirar |a cubierta del calentador estén intactos o hayan sido retirados por
alguno de nuestros empleados o por alguna persona especializada y autori-
zada por nosotros para ello.

Mantendremos, ademds, un departamento de servicio con técnicos especiali-
zados y con las refacciones necesarias para atender y resolver cualguier
problema que durante la instalacién o uso del calentador se presente.

Atentamente

HELVEX S. A.
Mardo 232, México 4, D. F.
Tel, 16-54-61




cC | DFE"™F K& | B _
870 | 640 | 180 | 120 | 115 | 85 | 40 |

X : Entrada de agua fria 34" : 19 mm. &
Z : Salida de agua caliente 3/4" : 19 mm. &
Y : Entrada para gas 3/8" : 12 mm. @

Presién de agua: La diferencia de alturas entre el tinaco y la llave de agua
mas alta, debe ser de 2 metros como minimo.
Presign maxima: 10 kg. (150 Ibs)

CALENTADOR “HELVEX"

FABRICADO SEGI.:IN PATENTE SUIZA (SOHA)

De venta en:




INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION Y BUEN FUNCIONAMIENTO
DE LOS CALENTADORES PARA GAS MARCA

"HELVEX”

[.—TUBERIAS DE AGUA:

3/4"







Felanza de precision HEDDI
ILyman Jdeal Power measure
Tyman 5T0 nplete

Iyman Jael complete with dies
Gun Tamming (martillito)
Powder Tummel

Powder measure grain by grain

Lubricator and sizer witk complete set of dies

Maguina R.C.E.S.para cargar with dies 38 Sp.44 Sp.45 A.C.P.y 30-DE

Melting electric pot SAECD
Meltin pot con cuchara
Siete boulets moulds para 44 3p,38,5p, 45 Auto, 30-06

Caze itrimmer

Compiete guide Lo hand loading bty Philip E. Sharpe

LUos pandejitas para sostener casguillos
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Como obtener

el maximo
rendimiento de su
nuevo refrigerador
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MODELC RE-819

MODELO RE-820

MODELO RE-704

MARCA REG.

Solloidacdos )

Ha hecho usted una mognifica eleccién al comprar un re
frigerador "General Electric" que le brindard muchos ofios de

bienestar y confort.

Es el Gnico que le brinda grandes ventajas e innovaciones
para refrigerar y congelar sus olimentos, logrando con elle, que
éstos se conserven por mas tiempo con su sabor y calidad origi-

nales.

Para lograr al maximo lo anterior, es necesario que us
ted lea cuidodosamente este folleto atendiendo las instruccio—

nes que aqul se detallan.

F

M D
CARACTERISTICAS O s, G

RE-81%

RE- 820

RE- 9'{‘.'4J

Voltaje de Operacién 120 X 10%

i

ra

120 T10%4

1207 10%

Frecuencia eléctrica de Operacién| 50 / &0

50 / 60

50 /60




INSTALACION

Instale su refrigerador en el lugar que le permita aho-
rrar tiempo y energlas en la preparacién de sus alimentos.

Evite corrientes de aire directas, asl que quede ex -
puesto a los rayos del sol.

Evite que el refrigerador se encuentre |unto a una fuen
te de calor como una estufa o calentodor.

El lugar escogide debe tener espacio suficientealosla
dos y al frente para que la puerta se pueda abrir |ibremente y
usted pueda mover su aparato sin dificulted.

Una vez obtenido el lugar que pueda reunir, de serpo
sible, las condiciones anteriores y colocado el refrigeradoren
&l, sin la base de madera, es necesario nivelarlo; utilice para
ello los dos tornillos niveladores que estan localizadas en la
parte inferior frontal. El refrigerador debe quedar ligeramen-
te inclinade hacia atras.

Ahora si, esté listo su aparato para que lo conecte al
tomacorriente. Para ello use sclomente el cordén de su apo -
rato. Evite al méximo usar extensiones eléctricas.

Asegirese que el suministro de energla eléctrica esté
de acuerdo con lo especificado en la placa de datos de suapa
rato.







1.- CONGELADOR

Carnes, pescados, mariscos, helodos y alimentos de fa
cil descomposicién, se conservarén en perfecto estado duran
te algunos dios. Envuelva las carnes en papel celofan, polie
tileno o papel estafic, A

Alimentos precongelodos, guardelos en su congelador,
Se conservaran en ese estodo por aproximadamente 15 dies.

2.- CHAROLA PARA CARNES

Carnes frias, salchichos, ete. y en general, aolimentos
que requieran frio intenso sin llegar a la congelacién.

3.- PRIMERA PARRILLA

Lo leche y derivados, requieren frio intenso, colégque-
los en esta zono.

Cervezos, refrescos y bebidas goseosos nunca las colo-
que en el congelador ya que el frio intenso podrfa provocar
que los envases se rompieran. 5u primer parrilla es uno de
los lugares mas apropiodos.

4.- SEGUNDA PARRILLA

Alimentos enlatados o empacados, distribliyalos de acuer
do con el frio requerido en cualquiera de los parrillas. Ali =
mentos ya preparados guardelos en recipientes con taopadera.
Procure usar recipientes de plastico, cristal o loza.

S.- ANAQUEL HUEVOS

Simplemente coléquelos, la temperatura de esta zonag,
los conserva perfectamente.

6.- ANAQUELES PUERTA

Coloque aqui, segln su tamafic y frio requerido: refres
cos, cervezas, bebidas gaseosas, alimentos enlatados o em —
pacados, salsos, etec.

7.- ZONA DE LEGUMBRES

Frutas, legumbres y verduros se conservan en buen es-
tado debido al frio moderads y humedod apropicda gue se
tiene en este lugar. No habré verduras resecas o " quema -
das", Si su aparate no tiene charolas de legumbres, para un
mejor funcionamienta, envuélvales en bolsas de polietileno.
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CHAROLA PARA
CUBOS DE HIELO

Su congelodor estd equipado
con charolas de pléstico que per-
miten la formacién répida de cu-
bos de hielo. Lo simple de coda
molde le permite una facil v co-
rrecta formacidn individual de sus
cubitos de hielo.

CONTROL DE
TEMPERATURA

Con &l se pone en marcha o
fuera de servicio su refrigerador .
Tiene 7 diferentes posiciones pa
ra la seleccion de la intensidad
de frio mas apropioda a sus nece
sidedes, asi como una para des —

hielo

CONGELADOR

Congelador de gron copaci-
dad; horizontal atodo lo oncho de
su refrigerodor, que le permite
aprovechar al maximo el espacio
en su refrigerodor ¥ del congela-
dor mismo por sus cpropiodas di -
mensiones para colotar los alimen.
tos.

CHAROLA PARA
CARNES

Deslizable bajo su congela -

dor, esto charola le provee del
sitio ideal para la conservaciénde
alimentos que requieren frio inten
so sin llegar o la congelacién. Es
té provista de uno aleta para faci-
litar lo operacion del deshielo. Su
material resistente a impactos, asi
como su disefio, le aseguran uno
gran duracién,

" oliNiEpg* ™
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ANAQUEL PARA
HUEVOS

Dos anaqueles fijos con una
copacidod de 16 huevos.

JL_._),_’,T;-—_.-«--,

SELLO PUERTA

La puerta de su refrigerador tiene
colocado el nuevo empagque con
imén interconstruido a todo lo lar
go de él.

SELLO.
MAGNETICO

El apropiade y elastico di
sefio del material plasti-
co, la flexibilidod del
mismo asi coms la poten
te tira mognética inter -
construida, le aseguran
un perfecto y duradero se
llo de lapuertacon el ga
binete. S

PARRILLAS

Para su comodidod poseedos o

tres parrillas que le permiten apro

vechar al méximo el espacio dis -
ponible en su refrigerador. Sonde
aluminio anodizado que le garan—
tizan una alta reristencia y dura-
cion.

ANAQUELES

Posee su refrigerador onaqueles pa
ra la colocacién de sus refrescos ,
froscos parao salsas, o alimentos di
VErsos. 3

DONDE COLOCAR SUS ALIMENTOS




COMO HACER FUNCIONAR SU REFRIGERADOR

PUESTA EN MARCHA

Ya gque ha colocado su oparato en el lugar mas opropiado y co
noce perfectamente sus partes, es tiempo para que lo ponga a funcionar.

Para ello, simplemente mueva la perilla de su control de lapo
sicion de apogodo o la més odecuoda a sus necesidades de enfriamiento,

La posicién mas odecuada se encuentraentre
- los nimeros 3 y 5 segin el clima en que sere
sida.

5i usted desea una refrigeracién méas intensa
mueva la perilla hacia los nimeros méas altos

Si por el contrario, necesita menos refrigera
cion, mueva la perilla hacia los nimeros mas
bajos.

Cuando sea necesario hacer el deshielo desu
refrigerador, la posicién de la perillaseraha
cia la palabra deshielo.

Recuerde que es conveniente que antes de colocar los alimen—
tos hoga trabajar el refrigerador por dos horas sin abrir la puerta. Después
de lo anterior, coloque sus alimentos segin las indicaciones dadas.

DESHIELO

Cuando la escarcha en el congelodor es muy gruesa, deshiéle-
lo ya que esta escarcha afecta grandemente el funcionamiento de su apara
to por ser muy aislante, Lo anterior se traduce en enfriamiento inadecua-
do y mayor consumo de energla eléctrica,

Cuando la escarcha cubra el botén rojo de su congelador, es
tiempe de hacer un deshielo, para lo cual siga cualquiera de los métodossi
guientes:




METODO NOCTURNO

Este método es muy cdmodo ya que, no obstante estarse |i-
-uando la escarcha, las temperaturasenel interior del refrigerador son opro
piadas para conservar los alimentes, lo que permite que éstos continten den
tro del refrigerador. =3

Este método es opropiodo para desorrollarlo durante la noche.
Basta con abrir la aleta de su charola para carnes para recoger el aguadel
deshielo y colocer la perillo de su control en la posicién de deshiele. Eso
es todo, ya que los cortos tiempo de trabojo son apropiados para la conser
vacién de los alimentos, vy los descansos Otiles para licuar la escarcha.
{Siempre y cuando la puerta no se abra).

Por la mafiana, tire el agua recolectada y coleque la perilla
en su posicion original .

METODO RAPIDO

Este método es muy Gtil cuando se utiliza como auxiliar en la
limpieza del aparato y, en general, cuando se desea una rapido desconge
lacién, P

Principie sacando los alimentos de su refrigerador y coloque el
selector de temperaturo en "apagado”. Ponga un recipiente de agua co-
liente, no hirviendo, en el congelador. Abra la aleta de su charola para
carnes y coléquela para recoger el oguo; cierre la puerta y en unos minu-
tos tendrd una descongelacldn completa.

S5i el objeto es limpiar el refrigerador, hégalo ahora; sinasim
plemente tire el agua. En ambos casos y después de lo anterior, ponga el
selector de temperatura en el frio méximo durante una hora, pasade est e
tiempo regréselo a la posicién normal.

Munca utilice un picahielo o algiin objeto semejante para qui
tar la escarcha ya que puede dafiar su congelador permanentemente.

CONSEJOS PARA SU CUIDADO

Conserve siempre limpio su refrigerador de acuerdo con las si-
guientes indicaciones:

EXTERIOR
Limpie frecuentemente el exterior del gabinete con agua y ja

bén usando para secar,una esponja o trapo suave. El agua y jabbdn son su-
ficientes y son los adecuados. Mo use otras substancias,
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ctuarse después de que se haya deshielodo s

} ¥O gque a "_"-.l_'..ll-in' ;.'I!Jlf.'{i!.' '!'1":1-.I." el

inio |Tmpielas con agua tibia y jabon solamente.

que Bstas destruyen la cubierta protectora del alu

CHAROLA PARA CARNES
U OTRAS PARTES DE PLASTICO

¢ jobon. Muncao use agua caliente porque deforma

lestruird sus piezas. MNo use delf:rgenm:. o substancios abra

SELLO PUERTA

Para limpiar el empoque use agua y jobén o alcohel solamente nunca

use gasolina o alguna otra substancia.

CHAROLA PARA CUBOS DE HIELO

Para usarlas simplemente |lénelas de agua hastague el nivel sea el
mismo al de las marcas que se tienen en coda recipiente

VACACIONES

5i usted piensa estar fuera de su cosa por bastante tiempo, es necesa
rio que siga los siguientes pascs paraevitarse problemas con su refrigerador.

1.- Deshiele completamente su congelodor, |impielo y séquelo perfectamen-
re.

2.~ Vacie todas las charolas de cubos de hielo y lavelos segin las indicacio-
nes ya dadas,

3.- Saque los alimentos del resto del gabinete y puerta y |Tmpielos.




4.~ Desconecte el refrigerodor del tomacorriente.
5.- Deje el refrigerador ligeramente dbierto parapermitir la entrada de aire.

&.- A su regreso ponga el refrigerodor en marcha; segin lo descrito en la sec

cién "COMO HACER FUNCIOMNAR SU REFRIGERADOR"

RECUERDE
ANTES DE LLAMAR A SU DEPARTAMENTO
DE SERVICIO, TENGA LISTO:

Nombre del propietario y direccién,
Momero de factura o remisién y fecha.
De serposible lugor y fecha de compra

ANTES DE LLAMAR AL SERVICIO TECNICO
CERCIORESE DE LO SIGUIENTE:

w|:
"I[-ﬂlf
A
Smle
d:o'-
Op|:

n.'.

VACACIONES - RECOMENDACIONES GENERALES

sogrodable

Mo enciende 8l fo
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CERTIFICADO DE GARANTIA
GARANTIZAMOS AL COMPRADOR ORIGINAL
DE CADA NUEVO REFRIGERADOR
GENERAL ELECTRIC

MODELO:

QUE 5/ CUALOUIERA DE SUS PARTES COMPONENTES SE
COMPRUEBA RESULTAR DEFECTUOSA EN SU MATERIAL O
MANO DE OBRA DE FABRICACION, TAL PARTE SERA REPARA-
DA © REEMPLAZADA SIN COSTO, DE ACUERDO COM LOS
SIGUIENTES TERMINOS:

bk

I

GARANTIA DE CINCOD (8) AROS, A PARTIR DE LA FECHA ORI-
GIMAL DE COMPRA, PARA LA UMIDAD HERMETICAMEMNTE
SELLADA COMPUESTA DE MOTO-COMPRESOR, EVAPORADOR.
¥ CONDENSADOR, INSTALADO DE ORIGEN

sy

Wk

IARANTIA DE DOCE (12) MESES PARA EL GABINETE, INCLU-
YENDO TODAS SUS PARTES COMPOMEMTES, EXCEPTO
LOS ACCESDRIOS, ACABADO DE PINTURA, LAMPARA DE ILU-
MINACION ¥ PARTES DE APARIENCIA.

ESTA GARANTIA SE HARA EFECTIVA A TRAVES DEL

DISTRIBUIDOR AUTORIZADO “GENERAL ELECTRIC™

DE QUIEN SE ADOUIMO EL REFRIGERADOR, MEDIANTE LA
PRESENTACION DE CUALGUER DOCUMENTD QUE MUESTRE
LA FECHA DE COMPRA (NOTA DE REMISION, FACTURA, ETC.).
DESPUES DE COMPROBAR LAS SIGUIENTES:
CONDICIONES
LA INSTALACION SE EFECTUO DE ACUERDO CON LOS RE-
QUISITOS NECESARIOS INDICADOS EN 5U INSTRUCTIVO.

LA CORRIENTE ELECTRICA REUMA LAS COMNDICIONES
DE VOLTAJE ¥ FRECUENCIA PARA LAS QUE EL REFRIGE
RADOR FUE CONSTRUIDO, DE ACUERDO COMN LAS INDICA
CIDNES MOSTRADAS EN LA PLACA DE ESPECIFICACIO
NES

SE HAN SEGUIDO LAS INSTRUCCIONES DE MANEID Y
CUIDADD RECOMENDADAS EN SU INSTRUCTIVO, DEDI-
CANDOSE AL SERVICIDO ¥ US0 DOMESTICO NORMAL
PARA EL QUE SE FABRICO,

MO SE HAN USADO OBJETOS PUNIO-CORTANTES PARA
EFECTUAR EL DESHIELD

bbb
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¥ QUE NO HA SIDO ALTERADD O REPARADO POR PER-
SONAS NO AUTORIZADAS

EM EL SERVICIO OFRECIDO POR ESTA GARANTIA, QUE SE
CUMPLIRA EN LAS HORAS ¥ DIAS HABILES, NO SE INCLUYE
HINGUN GASTO OCASIONADO POR TRANSPORTES (FLETES,
EMPAQUES, ACARRED, ETC.), A QUE DIERA LUGAR EL ENVIO g

DE ESTE REFRIGERADOR O PARTE DE EL PARA SU REPA.
RACION

GENERAL ELECTRIC, S. A. de C. V.
T-RE-8363 IMPRESO EN MEXICO
i .
f WWGWWWW&




ATENCION  PERSONAL
DE SERVICIO

S| EL CONTROL DE TEMPERATURA QUE TIEME EL RE-
FRIGERADCR ES MARCA "RAMNCO" SIGA ESTAS INSTRUC-
CIONES PARA S5U AJUSTE.

CUANDO ESTE REFRIGERADOR SEA INSTALADO EN UN LUGAR
CUYA ALTURA SOBRE EL NIVEL DEL MAR SEA MENOR DE 2400
METROS, DEBE AJUSTARSE EL CONTROL DE TEMPERATURA SE-
GUN LAS INSTRUCCIONES SIGUIENTES:

1.- COLOCAR EL DISCO GRADUADO EN “APAGADO".

2.- SEPARAR EL DISCO GRADUADO.

3.- QUITAR 2 TORNILLOS QUE SUJETAN AL CONTROL ¥ JALAR HACIA
AFUERA CON PRECAUCION.

4.- RETIRAR LA TAPA DE FIBRA “B".

5.- HACER GIRAR EL TORNILLO "A" SEGUN SE MUESTRA EN LA TAELA.

6.- PARA REINSTALAR EL CONTROL INVIERTASE LO DESCRITO.

-
3
SE RECOMIENDA 4"’
MARCAR UNA LINEA s g
DE REFERENCIA ANTES lJ

DE MOVER EL TORNILLD “ﬁ“i

FRACCIONES DE VUELTA
DEL TORNILLO “A" EN EL
SENTIDO CONTRAR!O A
LAS MANECILLAS DEL
RELOJ.

ALTURA SOBRE EL
NIVEL DEL MAR EN MTS.

T7/8
3/4
1/2
a/e
1/4
1/8
NO MOVER

ESTA HOJA DE INSTRUCCIONES DEBE QUITARSE UNA -
VEZ QUE EL REFRIGERADOR QUEDE EN PODER DEL USUARIQC.

-y
GENERAL @ ELECTRIC




ATENCION PERSONMNAL
DE SERVICIO

e e

51 EL CONTROL DE TEMPERATURA QUE TIENE EL RE---
FRIGERADOR ES MARCA "DAMNFOSS", SIGA ESTAS INSTRUC
CIOMNES PARA 5U AJUSTE.

Cuando este refrigerador sea instalado en un lugar cuya =
oltura sobre el nivel del mar sea menor de 2200 m., debe ajus—-
tarse el control de temperatura segin las siguientes instrucciones:

COLOCAR EL DISCO EN "APAGADO".

SEPARAR EL DISCO GRADUADO, JALANDO HACIA -
AFUERA.

MARCAR UNA LINEA DE REFERENCIA ANTES DE MO~
" VER EL TORNILLO "A" DE AJUSTE.

=
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Se recomienda mar- |II L
car una |linea de re
ferencia antes de - \
mover el tornillo A"

4. HACER GIRAR EL TORNILLO "A" SEGUN SE REQUIERA
EN LA TABLA SIGUIENTE PARA LA ALTURA LOCAL.

5. REGRESAR A SU POSICION EL DISCO GRADUADO.

ALTURA SOBRE EL MIVEL FRACCIONES DE VUEL-

DEL MAR (EN METROS). TA DEL TORNILLO "A"
EN EL SENTIDO DE GI-
RO DE LAS MANECILLAS
DEL RELOJ.

7/8
3/4
1/2
3/8
1/4
1/8
0

P-RE-6493
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ARRIVAL OF THE GRAPES AT THE PRESS-HOUSE

“LOBSTER

OYSTER AND CHOP HOUSE
145 West 45th Street, New York
Two minutes from Broadway — Founded 1919
Telephone: JUdson 2-0400




WE ARE PROUD TO PRESENT this list of
selected California wines. They are American,
they are good, and they will add to the
enjoyment of fine food. These wines are labeled
with the name of the famous wine district,
and, in most cases, with the name of the

special variety of grape from which they come,

Champagne
15 Bowla Bostle
Korper. Brut, Fintage £3.50 £6.50
Made by the traditional French “meth.
ode Champenaise.” This is America's
ooly vintage Champagne.

White Burgundy

LivErMoORE CHABLIS
Wente Bros. Dry, light, and wery
pleasant, Recommended with fish, veal
{or ham), chicken, wrkey and the like.

Livermore PinvoT Branc 1955
Wenmte Bros. A fne white Burgundy,
remarkable for its  bouguet. Full-
bodied and dry, it is perfect with fish,
fowl, and light meats.

Claret

MouNTAIN CLARET $1.25
Lowis Marsimi. A light Claret from a
top-ranking grower. Will do wonders
for beef, steak, or lamb,

50(1-9-59




Sauternes
14 Bortle Botrle
Livermore Dry SEMILLON $1.35 $§2.50
Wente Bror. An excellent all-around
wine suitable with chicken, turkey, sea-
food and salads. It is what all Cali-
fornia "Dry Sauternes” would be if
they could.

LIVERMORE SEMILLON
(Haut Sauterne)
Wente Bros. The Anest true Sauterne
in  America. Moderately sweet. A
perfect wine 1o serve with pastry,
soufflé or fruit at the end of a meal

O

Red Burgundy

Nars Burcunpy $1.25
Lowisr Martini. A sound red wine. Ex-
cellent with all meats.

Rhine

Liveemore Grey RiesLinec $1.35
Wente Bros. Comparable to a good
Rhine wine, Softand delicare. Delight-
ful with all seafood and light meat.

Joranniseere Riesuing 1955 1.35
Lowis Martine, Here is one of America's
most distinguished true Rhine wines.
Its superb, aromatic bouquet and perfect
balance make it the ideal wine o ac-
company all seafood and white mears.

White wines are always served chilled. May we
suggest your ordering the wine of your choice
early to insure its proper service.




CERTAIN foods complement certain wines. We offer this tasting guide should
you core fo fest this premise. However, don't lel ony rules influence your
personal preference. Drink whaotever wine you want regardiess of dish,

(hampogne is good before, during, and ofter ony meol! Pleasont drinking.

CHAMPAGNE
ORT SAUTERNE
LIS

Ny pru/

i© 1953 F. KORBEL & BROS., INC. « LOUIS M. MARTINI « WEMNTE BROS.
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IMAYOR RENDIMIENTO POR BUEN CONOCIMIENTO!

Estas instrucciones para el manejo

facilitardn a los anticuos ¥ nuevos amigos de OLYMPIA
detalles valiosos, ya que en cada modelo existen innova-
ciones. Ciertamentes el manejo de una OLYMPIA es muy
sencillo, pero quién la conoce de verdad trabaja mejor
con ella. Por ello ez en interés de todos los usuarios

de OLYMPIA el fijarse en estas breves inshucciones.




NO PRECIPITARSE...

En primer lugar

hehaciaalrasyd igcmchela
g, Quite todos los carlones, asi como la

e la boina derecha (15)

alambres negros, siluados a la izquierda ¥ derecha
del canro. Para elle cologue la maguinag sobre su
pared trasera y apriele el extremo inferior de los
alambres debajo de los costados de la maguina
hacia fuera ¥ una vez fuera levante los alambres

ganchar del carro sus exiremos superiores.
Oprima a continucacion la fecla de conmutacion de

). Asi se eleva el camo ¥ se pueden

quitar las planchitas de coicho colocadas debajo

del mismo en sus extremos derecho e izquierdo,
Falta levaniar la chapa {rontal (19) ¥ sacar el carién,

que sujela las palancas de lipos.

Amortiguar el ruido

Coloque la maquina sobre un fieltro. Asi trabajara
aiin mas silenciosa. Déjela =obre el tablero sdlo en

casos especiales por ejemplo en viajes —.




QUE REMEDIO, TAMBIEN ES NECESARIO

El cambio de la cinta

el mecanismo de

bia el carrele
SR | [ e ) ¥ e . N TN
NICUOOT IO nuava Y 52 elgancic

astando

los tres agujeros del

cuidar también

nia por las dos

se baja
mavusculas ¥ se coloca la cinta detrds
stmdola luego por
la colocacién de
el grabado, esid

Nivelacién de mérgenes
&i se quiere que en circulares v olros escrilos esté
el margen derecho nivelado como el izguierdo es
praciso hacerse primero un borrader, para ver el
numero de letras que se Hiene que nivelar al margen
derecho. El renglén mds coro sirve de base. Par
liendo de este renglén se lira uno raya verlical
como muesita el ejemplo. Las lelras que pasen de
sla raya lienen gue se1 niveladas medianie la

sharra espaciadora commeciora




iYA CONOCE TODD’

Ajustar el color de la

la boma ¢

a la intro-
va la pa
r el

3 MOYUE sculas




24
19 Chapa frontal

lojapapal
Palonen carro libre
5 Borna del rodillo

én dessmbragues rodillo

oyusculas
mutacidn de
maoyusculas
24 Barra espaociadora
25 Ralrocaso

fabuladara
a conmuladora del

lineado % Conmulaciin de la cinla

Margen libre

Después de sonar el timbre todavia pueden hacerse
8 pulsaciones ¥ luego se bloguea &l teclade. Sin
embargo, una ligera pulsacion sobie latecla margen
libre (21) levania el blogueo. Para escribir delante
del margen ajustade a la izquierda, se pulsa igual-
mente la tecla de margen libre.




Reiroceso

YIITE Plsdpa
lo has
L|:.~rr.:|r 3
(9) v se llevc arro hacia
la le C que se

T eviiar

|
olra b,dl:du par
tercalan letras olv
sharra espaciador

alabra anierior.
::,c:::v:[ --.-,: acice it'-
]--Irt1- de la palabra
barra ._-:.pnr_!-._[ lora.




I8V Uuna escao

es de las

aelc

no llegue




jemplo 4 letras a la derecha de la raya, es precise economizar
la rava el espacio equivalenie al gque ccupan estas 4 leiras
nsta de dos medios espacios. Por consiguiente

stos se economizan mediante la

die en 8 espacios enleros entre las

eda sélo medio espacio entre las palabras

14 como en el h -
viajes OLYMPI
colaboradora

sin nivelacidn

con nivelacidén

fo para economizar estos medios espacios entre las palabras es
déntico al que se emplea para intercalar letras omitidas en palabras, explicado
bajo el epigralo «borrar corre girs, O sed: pr.u:ii:'-nd-c: de la dltima letra de la
palabra an

pulsan las le

QUIEN LA TENGA BIEN CUIDADA, PROLONGA LA VIDA DE S5U MAQUINA

Limpieza

Alusarl ina conlinua e conviene, antes de comenzar el trabajo, quitar
5 ] limpio el poivo. Para ello se levania la chapa fronial (19). Se

limpian 5.-’1'1 tipos con un cepille. De vez en cuando, debe usarse un poco de gaso-

ling. 5i para limpiar los lipos se uw: una masa a propdsito, es preciso amasarla

a ites. Se aconseja colocar debajo de las palancas de tipos un pliego de papel.
Para limpiar el redille se puede usar fIl-::-::uhc:-l pero nunca gasoling.,

Engrase
Las piezas que lienen movimienio o roce deben de ser engrasadas muy de tarde
&0 ‘u:::dve:- con -::l:e te -::iu:- 1‘1c':-:|'.:‘.nc[ muy fluEdo Y libr-:— d> "*r:’dr:r—: th:--; se qui'{: el

no df:.-bl-.-n dn_ sar L::Lqra.q-:rdo.a nUnec.
Reparaciones

Enlregue mdaquinas averiadas inmediamenie a un mecdnico experio de maguinas
de escribir.

OLYMPIA WEREKE A HELMSHAVEN
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10 11 12 13 14 1
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40 3

Stos. Sabas, Dalmacio y sta. Elisa, virgen
Samana 49 JUEVES 340-28
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2 3
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21 24
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Dia de la Constitucidon. San Nicolds, arz,
Samans 49 VIERNES 341-25
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